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Beschreibung
Bild 1

a Scharnierhebel

b Kontrolleuchte

¢ Temperaturwahler

d Griff mit Aufstellbtigel
e Verschlul3schieber

Allgemein

Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch im Haushalt und nicht im Ge-
werbe bestimmt. Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung aufmerk-
sam durch und bewahren Sie diese sorgféaltig auf. Bei Weitergabe
des Gerates an andere Personen ist die Gebrauchsanweisung mit zu
Ubergeben. Benutzen Sie das Gerat wie angegeben und beachten Sie
die Sicherheitshinweise. Fur Schaden oder Unfélle, die durch Nichtbe-
achtung entstehen, wird keine Haftung tbernommen. Entfernen Sie
jegliches Verpackungsmaterial und alle Aufkleber.

Sicherheitshinweise

uGerét nur gemald Angaben auf dem Typenschild an eine geerdete
Steckdose anschliel3en und betreiben. Den Stecker nicht mit nassen
Handen anfassen.

uNur benutzen, wenn Netzanschlussleitung und Gerét keine Bescha-
digungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch tberprufen!

u Diese Geréate kénnen von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-

sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resul-
tierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat und der Verpackung spielen. Reinigung und Benutzer-War-
tung durfen nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei, denn sie
sind &lter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

uKinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschlussleitung
fernzuhalten.



uDas Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem separa-

ten Fernwirksystem betrieben werden!

uStecker nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall ziehen.

uReiRen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie diese

nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.
uNetzanschlussleitung von hei3en Teilen fernhalten.

uLassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals ohne Aufsicht.

uStellen Sie nichts auf dem Gerat ab und decken Sie die Liftungs-

schlitze niemals zu.

uDas Gerat nie ohne aufgelegte Platten betreiben. Platten fest ein-

rasten.

uBewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten Raum

auf.

uTauchen Sie das Geréat nicht in Wasser.

uBenutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B. wenn

es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise beschadigt wur-
de.

uDer Hersteller Ubernimmt keine Verantwortung bei falschem Ge-

brauch, der durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung zustan-
de kommt.
uVor dem ersten Gebrauch: Alle Teile — aul3er dem Heizkdrper —
grundlich reinigen und trocknen. Um den Neugeruch zu beseitigen,
GDV *HUIW FD OLQ DXIKHL]HQ ODVVHQ

uUm Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Gerat, wie
z.B. eine beschadigte Netzanschlussleitung austauschen, nur durch
einen Kundendienst ausgefihrt werden.

u Vorsicht!  Gerat wird heil3. Verbrennungsgefahr !
Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berthrba-
ren Oberflachen sehr heild werden! Gerat auf eine ebene

nicht empfindliche Unterlage stellen und mindestens 70 cm Abstand
zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) einhalten.

uBei Verwendung eines Verlangerungskabels darauf achten, dass

Kinder nicht daran ziehen oder eine Stolperfalle entsteht.Keine Alu-
miniumfolie zwischen die Platten legen, da sich das Gerat sonst
uberhitzt.

u



uDieses Gerét ist dazu bestimmt im Haushalt und &hnlichen Anwen-
dungen verwendet zu werden wie beispielsweise:
0 in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen ge-
werblichen Bereichen
o in landwirtschaftlichen Anwesen und von Kunden in Hotels,
Motels und anderen Wohneinrichtungen
0 in Fruhstickspensionen.
uBei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses einen
4AXHUVFKQLWW YRQ PPd KDEHQ
uBei einer GS-gepriften 16 A Mehrfach-Steckerleiste darf diese we-
gen Brandgefahr nicht mit mehr wie 3680 Watt belastet werden.
uAchten Sie drauf, dass Kinder nicht am Kabel ziehen oder eine Stol-
perfalle entsteht.
uDas Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Reinigung
u Achtung!
Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen!

uDie Platten lassen sich besser reinigen, wenn sie noch etwas warm
sind. Die Platten in lauwarmen Wasser kurzzeitig einweichen - so
lassen sich die schwarzen Grillrickstéande leichter entfernen.

uPlatten aus dem Geréat nehmen und nur mit Spulburste und Spalmit-
tel reinigen. Keine Scheuermittel, verseifte Stahlwolle oder metalle-
ne Schaber verwenden, da sonst die Antihaft-Beschichtung bescha-
digt wird.

uNicht in den Geschirrspuler geben.

uFdr die Reinigung der Gerateoberflache und aller Ubrigen Teile wie
Handgriffe, Verstellscharniere usw. gentgt ein feuchtes Tuch, evtl.
mit etwas Spulmittel. Fir Schnitt- oder Kratzspuren auf der Be-
schichtung, die durch den Gebrauch entstanden sind kann kein Ga-
rantieanspruch geltend gemacht werden.



Anwendungsmadglichkeiten

~=4 2
Kontaktgrillen:
Platten liegen direkt auf dem Grillgut. Partygrillen: E:r

Beide Grillplatten liegen waagerecht mit
=§ [ doppelter Grillflache.
Grilltoasten:

Platte tber dem Grillgut eingestellt.

Vorbereitung

1. Das Gerat wird in geschlossenem Zustand (Bild 1) geliefert.
Zum Offnen VerschluRschieber nach links ziehen und hochstellen (Bild 2).

2. Wenden der Platten

Zum Entnehmen und Wenden der Grillplatten bitte das Geréat in Party-Grillstellung
(Bild 8) bringen, den Plattenhalteriegel nach auRen ziehen (Bild 3) und Platte unter
leicht schragem Anheben entnehmen.

Beim Wiedereinsetzen darauf achten, daR die Platte leicht schrag eingesetzt wird.
Die Platten sind mit "oben" und "unten" gekennzeichnet.

Vor dem ersten Benutzen die Platten spilen, trocknen, leicht einfetten.




Anwendung
Schnittspuren verursachen ein schnelleres Lésen der Beschicht ung.

1. Grillen
Zum Grillen werden die Platten mit der geriffelten Seite benutzt. Die Platten be-
sitzen einen Fettablauf fir Uberschissiges Fett. Bitte die beigefligten Fettauf-
IDQJVFKDOHQ XQWHUVWHOOHQ %LOG
Die geriffelte Seite verwendet man fur Fleisch, Wirste oder Fisch. Die glatte
Seite fir Gemiise oder zum Uberbacken.

2. Uberbacken

Zum Uberbacken werden die Platten mit der glatten oder gerippten Seite be-
nutzt. Die obere Grillplatte darf das Gut nicht berthren. Dazu wird das Geréat
aufgeklappt und die rechts und links auen an den Scharnieren befindlichen
Scharnierhebel gleichzeitig nach vorne gekippt (Bild 6). Bei Zuklappen des
Oberteils stellt sich ein Abstand von 4 cm ein. Zum Zurtickstellen das Oberteil
hochklappen, Scharnierhebel wieder nach hinten kippen und Deckel schliel3en.
Die Scharnierhebel nicht einseitig und wéhrend des Geratebetriebes zurtckstel-
len.

3. Partygrillen
Es werden die geriffelten oder glatten Grillplatten benutzt. Die Oberschale am
Griff hochklappen, leicht anheben und nach riickwérts abstellen (Bilder 7 + 8).
8QWHU GLH )HWWDEOIXIH MH HLQHQ NOHLQHQ 7HOO
Achten Sie beim Grillen unbedingt darauf, daf3 zuerst die untere Platte belegt
wird. Auf keinen Fall nur auf der oberen Platte allein ,,Partygrillen” - nur in Ver-
bindung mit unterer Platte erfolgt eine einwandfreie Temperaturregelung (Bild 8).

In allen Féllen

Gerat schlieBen (Bild 9) und aufheizen. Dazu Netzstecker einstecken und den
Temperaturwéahler auf Sollzahl - wie im Grillkompald untere Zeile angegeben -
schieben. Erst wenn die Kontrolleuchte erloschen ist, ist das Geréat betriebsbereit.
Jetzt Gargut einlegen.

Temperaturen

'LH 7THPSHUDWXU LVW VWXIHQORYV YRQ ELV HLQVWH
6WXIH FD f& 6WXIH FD fé&

6WXIH FD f& 6WXIH FD f&

6WXIH FD f&



Tips fur die Praxis:
Platten vor dem ersten Gebrauch leicht einélen und aufheizen. Dann abktihlen las-
sen und die Olreste mit Kiichenkrepp entfernen.

Kontaktgrillen

Es eignen sich Fleischstlicke, die Sie auch zum Kurzbraten in der Pfanne verwen-
den wirden.

Fleisch muR3 vor dem Grillen vollstandig aufgetaut und gut trocken sein.

Gesalzen wird nach dem Grillen. Paniertes Gargut besser bei einer niedrigeren
Einstellung, dafur etwas langer garen.

Wenn stark fetthaltige Lebensmittel gegrillt werden, muss das Uberschussige Fett
mit einem Kuchenpapier abgewischt werden, damit dieses nicht in das Geréate-
Innere lauft. Achtung! Platten sind Heif3!

Uberbacken
Zum Beispiel belegte Toastscheiben. Toastbrot muf3 nicht vorgetoastet werden.

Partygrillen
Zum ,,geselligen Braten” am Tisch benutzt man das Gerat wie eine grof3e Bratpfan-
ne zum Grillen aller Kurzbratstiicke. Das Gut muf3 gewendet werden.

Aufbewahrung

Das Gerét kann auf der Rickseite stehend platzsparend abgestellt werden. Dazu
Gerét schlieRen, Verschlu3schieber in den Stellfuld driicken und Zuleitung aufwi-
ckeln (Bild 10).




Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
ﬁ Uber den Hausmdll entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle recy-
= Clingféahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugeftihrt werden soll-
ten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch un-
kontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb
Uber geeignete Sammelsysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die
Stelle, bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerét der stofflichen
Verwertung zufuihren.

Verpackungs-Entsorgung

Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung zu-
fuhren. Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen
abgeben. Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die dafir vor-
gesehenen Sammelbehélter gegeben werden

N In den Beispielen fir die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fir

8) @) 1525 Polyethylen, die Kennziffer 02 fir PE-HD, 04 fir PE-LD, PP fiir
ps PP PE Polypropylen, PS flr Polystyrol.

Kundenservice:

Sollte Ihr Geréat wider Erwarten einmal den Kundendienst bendétigen, wenden Sie

sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung

veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kdnnen nicht angenommen werden!

67(%% (OHNWURJHUIWH *PE+ &R .*
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
9HUWULHE 7HO
6HUYLFH 7HO )D[
E-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Achtung! Elektrogerate dirfen nur durch Elektro-Fachkréfte repariert werden, da
durch unsachgeméafie Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kdnnen.



Grill- und Backtabelle
Die Zeitangaben sind nur Richtwerte, sie konnen je nach Beschaffenheit

Gargut Geradte- | Zeit ca. Regler-
position | Minuten | einstellung
Kalbsschnitzel ' «— 4-7 4
Kalbsmedaillon «— 4-7 4
Rumpsteak «— 3-5 5
Filetsteak « 3-5 5
Entrecdte | I— 4-7 5
Schweineschnitzel «— 5-7 4
Schweinekotelett e | 2X5-7 4
Schweinemedailion | m— 4-7 4
Schweinelende, ganz - « 12-158 4
Schweinesteak vom Hals | m—— 4-7 4
Schweinesteak vom Rollbraten | ®€— | 5-7 4
.Putenschnitzel «— 3-5 4
Putenschnitzel in Folie «— 5-7 4
Geflligelteile &«__— | 10-12 4
Fischfilet in Folie | m— 6-8 4
Fischstabchen ' C 2x5
Fischfrikadellen C 2x4-6 4

Geratepositionen: @C—— = Kontaktgrillen



des GargUtes entsprechend abweichen.

Gargut _ Gerate- | Zeit ca, Regler-
' position | Minuten ! einstellung

Forelle, Makrele «—— 8-12
Fjordkrabben in Schale «a— 5 4
Leber in Scheiben | m— 4
Bratwiirste | _.‘_—" % ] 150 4
Leber, Fleischkase [ Bt— 4-6 4
Frikadellen «— 4-6
Lendenspiesse —e—-| 12-15 5
Sandwich «— 4
Toastbrot, belegt, iberbacken | ¢ | 8-10 4
Ananasscheiben « 2-3 4
Maiskolben €& [ 2x4-5 4
Tomate ® " 5-7 4

—&—  =Parygrillen C = Uberbacken



Description

Fig. 1

a Hinge lever

E &RQWURO ODPS
¢ Temperature selector

d Handle with positioning yoke
H &ORVLQJ VOLGH

Generally

This appliance is for private use only and must not be used com
mercially. Please read the instruction manual carefully and keep
it at a safe place. When the appliance is given to another person
the instruction manual should be passed to that person, too. Only
use the appliance as described in the instruction manual and pay

attention to the safety information. No liability for damag es or

accidents will be accepted, which are caused by not paying at
tention to the instruction manual. Remove all packaging and any
labels. Wash all parts - see "Cleaning".

Safety Instructions!
uConnectonlytothe ACvoltage (e.g.230V) givenonthe nameplate.

This appliance satisfies the EC guideline No. 89/336 EEC for radi o

screening. Don’t contact the plug with wet hands.

u The appliance can be used by children aged 8 and above

and persons with limited physical, sensory or mental capa

bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a toy. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they are
8 years or older and are supervised.

uChildren under the age of 8 must be kept away from the appli
ance and the connecting cable.

uThe appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!

uThe appliance may not be operated unless the hot plates are in
place.



uBe sure that the hot plates are firmly engaged.

uBefore turning the plates, let the appliance cool off, pull out
mains plug.

uDo not bend the connection cable or bring it into contact with hot
parts of the appliance.

UAfter use, pull out the plug immediately, open the appliance and
let it cool off.

uLet appliance cool off before transport.

uCarefully lock top and bottom plate before transport.

uNever immerse appliance in water for cleaning.

uThis product satisfies the pertinent safety regulations for elec
trical appliances.Repairs on electrical appliances must be perfor
med by trained personnel only. Considerable dangers can arise
for the user from improper repairs.

u f Attention! Housing get hot. Danger of burns!

During opperation the temperature of accessible sur
faces may be high. Do not place the appliance on a sen
sitive surface (e.g. painted furniture) and keep a distance of at
least 70cm to burnable materials.
uWhen using a power cord extension it is important that children
are not pulling at it or a trip hazard occurs.
uNever put aluminum foil between the plates, as the appliance
can overheat.
uThis appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:
o staff kitchen areas in shops, offices and others working
environments
0 by clients in hotels, motels and other residential type envi -
ronments
o0 bed and breakfast type environments.
ulf an extension cable is used, it has to have a cross-section of
1,5mm2. A cable drum must always be unwound.
ulf a GS-tested 16 A multi-pin extension is used, it may not be
charged with more than 3680 watts due to fire hazard.
uMake sure that children do not tease the cable or that a trip ha
zard occurs.



uThe device must always be disconnected from the power supply
if it is not supervised and before assembling, disassemblin g or
cleaning.

Cleaning

Caution: Pull out the mains plug before every cleaning.

uThe hot plates can be better cleaned if they are still somewhat warm.

uRemove the hot plates from the appliance and clean with wash brush
and detergent only. Do not use any scouring agents, soaped steel
wool or metal scraper, since otherwise the anti-sticking coating will
be damaged.

uDo not put in the dishwasher.

uFor cleaning the appliance surface and all other parts such as hand-
les, adjusting hinges, etc. a moist cloth, possibly with a little deter-
gent is sufficient.

Application possibilities

Contact grilling:
The plates lies directly on the food to be grilled

=—|
Grill toasting: é

Hot plate placed above the food to be grilled.

> i

Party grilling: : l n

Both hot plates lies horizontally with double grilling surface.

Preparation
1.The appliance is delivered in closed condition (Fig. 1).
To open pull the closing slide to the left side and raise (Fig. 2).



2.Turning and removing the hot plates

To do this bring the item in the party position (Fig. 8), pull the respective hot plate
lock forward (Fig. 3) and lift up the plate slightly diagonal.

Re-insert the plate in the same way slightly diagonal.

The plates are marked with “oben” and “unten”.

Before using for the first time, rinse the hot plates, dry them and grease slightly.

Application
Cut marks can cause a faster loosening of the coating.

1. Grilling
The hot plates are used with the grooved side for grilling. The hot plates have a
JUHDVH RXWOHW IRU H[FHVVLYH IDW BWHBQH WK FH
The ribbed side can be used for meat, sausage or fish. The flat side for vegetable
or for baking.

2. Browning

The hot plates are used with the flat side for browning. The top grill plate may not
touch the food. To assure this, the appliance is opened and the hinge levers to
the right and left outside on the hinges are tilted forward simultaneously (Fig. 6).
When the top part is closed, an interval of 4 cm appears. To replace, lift up the
top part, tilt the hinge lever back again and close the lid.

Do not put the hinge levers back on one side or during operation of the appli-
ance.

3. Party grilling
The grooved or flat grill plates are used. Open up the top shell on the handle, lift
up slightly and place to the rear (Fig. 7 + 8).
30O0DFH D VPDOO SODWH XQGHU HDFK RI WKH IDW RX)\

Be absolutely sure when grilling that bottom hot plate is covered first. Under no
circumstances may the upper plate be used alone for party grilling, only in com-
bination with the bottom plate will perfect temperature control be achieved (Fig.

8).

In all cases

&ORVH WKH DSSOLDQFH )LJ DQG KHMDMWQAS SDOX G R Q!
the temperature selector to the rated figure as indicated in the grill compass, bottom

line. The appliance is not ready for operation until the control lamp has gone out.

Then place the food to be cooked.



Temperatures

7KH WHPSHUDWXUHY FDQ EH VHW FRQWLQXRXVO\ IURF

3RVLWLRQ DURXQG f& 3RVLWLRQ DURXQG
3RVLWLRQ DURXQG f& 3RVLWLRQ DURXQG
3RVLWLRQ DURXQG f&

Practical tips:

Contact grilling

Pieces of meat are suitable which you would also use for brief frying in the frying
pan. Before grilling, the meat must be completely thawed out and thoroughly dry.
Salter after grilling. If aluminium foil is used, grease it slightly on the inside. Breaded
foods are preferably cooked at a lower heat for somewhat longer.

Browning
e.g., filled slices of toast.
Toast bread does not have to be pretoasted.

Party grilling
For "sociable grilling” at the table, the appliance is used like a large frying pan for
grilling all quickly fried meat cuts. The food must be turned over.

Storage
To safe space, the appliance can be stored resting on its rear side. To do this, close
the appliance, press the closing handle into the base and wind up the cable (Fig. 10).

fé
fé




Correct Disposal of this product

This marking indicates that this product should not be disposed with other

household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the envi-
mmm ronment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it respon-
sibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used
device, please use the return and collection systems or contact the retailer where
the product was purchased. They can take this product for environmental safe re-
cycling.
Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in
the recycling bin.

*LIW ER[ 3DSHU VKRXOG EH SXW WR WKH
{53 @) é?) Plastic packaging material and foils should be collected in the
ps PP PE  special collection containers.

Service and Repair:
If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:
67(%% (OHNWURJHUIWH *PE+ &R .*
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
'LVWULEXWLRQ 7HO
6HUYLFH 7HO )D[
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com




Grilling and baking table
Thetimes glven in the table are only guudellnes The cooklng tlme can be

: Position | Approx
Type of food - of time Thermostat
- appliance | in minutes setting

Escalopes of veal

Filtet of veal

Rump steak

Fillet of steak:

Entrechte -

Escalope of porc

Pork chops

Fillet of porc

Sirloin of pork

- Pork cutlet

Rolled roast of pork

Escalope of turkey

Escalope of turkey in foil

no
b
[#1]

sl s 2l prlwl Al Bl | B | | ] B &

Poultry pieces 10-12

I Ay

Filet of fish in foil 6-8 4
Fish fingers " 2x5 4
Fish cakes 2x4-6 4

Meaning of the symbols:
€ - contactgriling



changed aécordi_ng to your requirements.

Type of food ' Posé,i;ion A%ﬂgx' appl'rthe
. | appliance | in minutes | Setting
Trout, mackerel «— 8-12 4
Prawns «— 5 4
Sliced liver — 4
Sausages _.-_—_E-— 83-_ 150 4
Burgers' «— 4-6 4
Kebab —®—| 4-6
Sandwiches «—— 2 4
Open sandwiches ¢ : 4
Slices of pineapple «— 2-3 4
Corn on the cob «— | 2x4-5 4
Tomatoes _ ¢_ 5-7 -3
Small piebes of meat —— ggﬁ%ﬁ%%? 4
Cream .waffl.es [ S— 4-6 3
Biscuit waffles o 4-6 3 -
- Cheese waffles —— 5 3
Yeast dough wafftes «—— 4-6 4
—e— =partygriling C = overbakihg




Description

Fig. 1

a levier

b voyant de contrble

c sélecteur de température

d poignée avec étrier de pose
e barre d'enclenchement

Généralement

Cet appareil est congu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soi -
gneusement. En cas de remise de |'appareil a une tierce person ne,
n'oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez I'appareil que
selon les indications et respectez les consignes de sécurité. Nous
déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou d’accidents
résultant du non-respect des indications du mode d’emploi.

Attention - sécurité!

ull doit se faire exclusivement sur la tension alternative (2 20/ 230
V) indiquées sur la plague signalétiqgue. Cet appareil est con -
forme a la directive n° 89/336 EEC. Ne touchez jamais la fiche
d’alimentation avec des mains mouillées.

u L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans

ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy -

siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et /
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été inst ruites
de la maniére d‘utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en
ont compris les dangers potentiels. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l‘appareil ni avec l'emballage. Le nettoyage et
I'entretien de l'appareil ne doivent pas étre réalisés pard es en-
fants, sauf s'ils sont &gés de plus de 8 ans et exécutent ces opéra -
tions sous surveillance.

uTenir l'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

uL"appareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec un
systeme séparé de télécommande!



uNe pas utiliser I'appareil sans avoir posé les plaques du gril qui
doivent étre solidement fixées.

uLaisser refroidir I'appareil avant de retourner les plaques; sortir
la fiche.

uEviter de plier le cordon et de le mettre en contact avec les pa  r-
ties chaudes de l'appareil.

uSortir la fiche aussitdt aprés utilisation, ouvrir l'appareil et le la -
isser refroidir.

uDe méme, laisser refroidir 'appareil avant son transport.

uBien verrouiller la plaque supérieure et la plaque inférieure avant
de déplacer l'appareil. Ne jamais plonger celui-ci dans l'eau pour
le nettoyer.

uCet appareil répond aux normes en vigueur dans le domaine de
la sécurité. Les réparations des appareils électriques doivent étre
effectuées par des spécialistes uniguement. Des réparation s mal
faites peuvent exposer l'utilisateur a des risques trés sérieux.

u f Attention!  L'extérieur de I'appareil deviennent chauds.

Risque de brllures. Ne pas déposez lappareil sur une sur
face sensible et le posez de sorte quil ait au moins 70 cm
de place libre des matiéres inflammables.
uPrudence en cas d'utilisation d'une rallonge : attention aux ris
gues de chutes, ne laissez pas les enfants jouer avec ou tirer des
sus.
uN'utilisez pas de papier aluminium entre les plaques, l'appareil
surchaufferait.
uCet appareil est concu pour un usage privé et similaires telles
que :
o dans les cuisines pour les employés dans les magasins, bu
reaux et autres zones industrielles
o dans les propriétés agricoles et par les clients des hétels,
motels et autres établissements résidentiels
o dans chambres d’hGtes
uSi vous utilisez une rallonge, celle-ci doit avoir une section de 1,5
mm?2,



uSi vous utilisez une multiprise testée pas GS avec 16 A, il estinter -
dit de le charger avec plus de 3680 watts en raison d'un danger
incendie.

uSi vous utilisez une rallonge, faire attention que les enfan  tsne le
tirent pas ou trébucher sur le cable.

uTirez la fiche d‘alimentations toujours si l‘appareil est sans sur -
veillance, avant le montage, le démontage, ou le nettoyage.

uNettoyage

Nettoyage:

Attention: avant chaque nettoyage, sortir la fiche de raccorde -

ment au secteur.

uLes plagues se nettoient plus facilement lorsqu'elles sont encore ti-
edes. Détacher les plaques de l'appareil et les nettoyer uniquement
a l'aide d'une lavette et d'un produit pour la vaisselle. Ne pas utiliser
des produits abrasifs ni des coussinets métalliques imprégnés de
savon ou des grattoirs métalliques: ceci détériorerait la couche de
revétement anti-adhesive.

uDe ne pas laver les plagues au lave-vaisselle

uLa partie supérieure de l'appareil et toutes les autres pieces telles
gue les poignées, les charnieres servant a modifier les positions,
etc. se nettoient simplement a l'aide d'un peu de produit a vaisselle.

Possibilités d'utilisation

Griller par contact:
Griller pour des réceptions:
T

Les plagues sont directement appli- '1 I‘ !4

queées sur les aliments. /HV GHX[ JULOV RFFXSHQW

horizontale et offrent une surface dou-
Toaster: ﬁ

ble pour griller.
La plaque est située au-dessus des ali-
ments.




Préparation

1.L'appareil est livré sous sa forme compacte (fig. 1). Pour sortir I'étrier, tirer
barre d'enclenchement vers a gauche et rabattre vers le haut (fig. 2 ).

2.Pour enlever et retourner les plaques

Pour enlever et retourner les plaques du gril, mettre I'appareil sur la position party-
JULO ILJ WLUHU YHUV O H[WpU L HXHWOHHQYOHHY HRIX OM®t
la soulevant Iégérement a l'oblique.

Les plagues sont identifiées "oben" et "unten” pour un bon positionnement.

Laver, essuyer et graisser légérement les plaques avant le premier usage.

Utilisation

De ne pas couper les aliments directement sur les plaques mai s de les dis -
poser au préalable sur un ustensile prévu a cet effet.

1. Pour griller
Employer les plaques du coté a cannelures. Une gouttiere a graisse permet d'en
pYDFXHU O H[FqV 30ODFHU OHV OgqFKHIULWHY DX GH\
Le coté nervuré est utilisé pour la viande, les saucisses ou encore le poisson. Le
cOté lisse est destiné au légumes.

2. Pour gratiner
Employer les plaques du c6té alisse. La plaque supérieure ne doit pas venir au
FROQWDFW GHV DOLPHQWYV $ FHWRHVIADQO RX HOLDYD @
levierssituésadroiteetagaucheauniveaudescharnieres(fig. 6), enmémetemps.
Lors de la fermeture de la partie supérieure, il se forme un espacement de 4
cm. Pour replacer, relever la partie supérieure, déplacer vers l'arriere le levier,
rabattre a nouveau en arriere, puis fermer le couvercle.
Ne pas déplacer le levier en arriere en agissant d'un seul cote et pendant le
fonctionnement.

3. Griller au cours de réceptions:
Employer les plaques du coté a lisse. Relever la partie supérieur en la saisissant
par la poignée, soulever légerement et placer en arriére.
Placer une soucoupe au-dessous de chaque évacuation des graisses. Pour gril-
ler commencer obligatoirement par I'emploi de la plague "unten". En aucun cas
se servir de la plaque "oben" seule: le réglage de la température n'est correct
que si la plaque "unten” fonctionne.



Dans tous les cas:

Refermer l'appareil (fig. 9) puis chauffer. Dans ce but, enfoncer la fiche dans la
prise de courant, régler le sélecteur de température a la valeur indiquée au tableau
des recettes, ligne inférieure. Attendre que le voyant de contr6le s'éteigne pour se
servir de l'appareil. Poser les mets a faire cuire.

Temperature

(OOH HVW UpJODEOH GH |j HQ FRQWLQX
3RVLWLRQ f& HQY 3RVLWLRQ f& HQY
3RVLWLRQ f& HQY 3RVLWLRQ f& HQY
3RVLWLRQ f& HQY

Conseils pratiques:

Griller per contact

/HV PRUFHDX[ GH YLDQGH j IDLUH UHYHQR®@ YW B LEHPM
ce cas. La viande doit étre parfaitement décongelée et bien séche.

Saler aprés avoir grillé.

Si vous utilisez une feuille d'aluminium, la graisser légérement a l'intérieur.

Préférer une température plus basse et un temps plus long s'il s'agit d'aliments
panés.

Gratiner
3DU H[HPSOH GHV WRDVWYV JDUQLY ,0 QHYW $SDYF®&}p

pain au préalable.

Griller au cours de réceptions
Pour griller a table »en société«, se servir de I'appareil comme d'une grosse poéle
afin de préparer tous les aliments a cuisson rapide. Il est indispensable de retour-

ner les pieces.




Evacuation correcte de ce produit:
Rendre les appareils ayant fait leur temps immédiatement inutilisables Au
E sein de 'EU, ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre évacué avec
OHV GpFKHWYV PpFDQLTXHV /HV YLHX[PDS\SLUBXJ] \
peuvent étre recyclés et qui devraient étre déposés a des centres de récu-
pération et afin de ne pas altérer 'environnement, voire la santé des personnes par
une élimintation des déchets non-contrélée. Veuillez donc évacuer les appareils
usés par des systemes de collecte bien appropriés ou envoyez-lea opou vous
lavez acheté en vue d'évacuation. L'appareil sera alors amené a la récupération
GHV PDWpULDX]

Service Apres-Vente:
Si contre toute attente, votre appareil devait avoir besoin du SAV, veuillez alors
vous adresser a I'adresse suivante. Nous en organiserons alors d'enlevement.

Des paquets non affranchis ne pourront pas étre pris en charg e.

67(%% (OHNWURJHUIWH *PE+ &R .*
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
'LVWULEXWLRQ 7pO
6HUYLFH 7pO )D[
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Attention! Les appareils électriques ne seront réparés que par du personnel élec-
tricien qualifié étant donné que des réparations non-conformes peuvent avoir des
conséquences graves.




- Tableau de cuisson au gril

Les durées ne sont que des valeurs indicatives pouvant varier selon les

Positions du gril:

@ grillades par contact

Mets & griller Position a%;rri?(. Thermostat

' dugril | en minutes i
Escalope de veau |e— | 4-7 4
‘Médaillon de veau «— | 4.7 4
' Romsteck €« | 3.5 5

Filet €« | 3.5 5

| Entrecste €« | 4.7 5
Tranche de porc «— 5-7 4
Cotelette de porc | —®— | 2x5-7 4
Medalllon de porc . «— 4-7" 4
Echine de porc, entuere | se— 12- 15 4
Steak de cou de porc «—— 4-7 4
Tranche de réti roulé de porc | S— 5-7 4
Escalope de dinde L= 3-5 2

Escalope de dinde en paptllotte —— 5.7 4
Pidces de voiaille 1 CZ 10-12 4
| Filets de poisson en papilloﬁe «€— | 6-8 4
| Batonnets de poisson ' L_ 1 2x5 4
Fricadelie de poisson g 2x4-6 4




caractéristiques des mets a griller.

Mets égriiler _ | Posiion | az:f,i, Thermostat
dugril | en min -

Truite, maquereau €« | 8-12 4
Crabes entiers | m— 5
Foie en tranches | €= | 4
Saucisse a rétir | }_ '?_150 4
Fromaged'ltalic | &= | 4-6 4
Fricadelle «— 4-6

| Brochette d'échine —e—| 12-15 5
Croque-monsieur — 4
Pain a toast garni, gratinage | : 8-10 4
Tranches d'ananas s 2-3 4

| Epis de mais €— | 2x4-5 4

| Tomates XN 5-7

—8—  -gildetable ~ ®___  -gratinage




Descrizione

Figura 1

a Leva a cerniera

b Lampadina di controllo

¢ Selettore di temperatura

d Maniglia con staffa di collocamento

H &XUVRUH GL FKLXVXUD

AVVISI GENERALI

Lapparecchio e adatto per 'uso domestico, non per scopi industriali o
in ristorazione. Leggere altentarnenie le istruzioni per l'uso e conser-
vare con accuratezza. In caso I'apparecchio venisse trasferito ad un ul-
teriore utente, consegnarlo con le istruzioni d'uso. Usare l'apparecchio
come indicato e far attenzione agli avvisi di sicurezza. Nel caso di uti-
lizzo non corrispondente alle istruzioni d'uso il produttore non assume
responsabilila per eventuali danni causati o incidenti.

AVVISI DI SICUREZZA

U ROOHJDUH H XVDUH O DSSDUHFFKRRWBWRIQ
la targhetta-tipo dell'apparecchio.

uUsare l'appareeehio solo, se l'apparecchio non presenta danni.
&DQWUROODUH VHPSUH SULPD GHOO XVR

u L'apparecchio non e destinato all'utilizzo da parte di persone

(compresi bambini) dalle ridotte capacita motorie, sensoriali o

psichice, a meno che non siano sorvegliate da una persona respon-
sabile della loro sicurezza o ricevano da queste istruzioni circa
I'utilizzo dell'apparecchio stesso.

uPer assicurarsi che i bambini non giochino coll'apparecchio, devono
essere sorvegliati.

uNon mettere in uso l'apparecchio con un firner o altro sistema a di-
stanza.

uDopo l'utilizzo o in caso d'inconvenienti durante |'uso tirare la spina
dalla presa.

uNon tirare il cavo,-ne piegarlo o incastrarlo.

uTenere il cavo lontano da oggetti caldi.

uNon lasciare |'apparecchio acceso senza sorveglianza.



uNon depositare l'apparecchio all'aperto o in uno spazio umido.

uNon immergere l'apparecehio in acqua.

uNon usare l'apparecchio dopo un guasto. (p. es.) se Lapparecchio e
caduto o e stato danneggiato in un altro modo.

uNet caso di ulilizzo improprio o non corrispondente alle istruzioni d'uso
il produttore non assume responsabilita per eventuali danni causati.

uPer evitare pericoli, le riparazioni all'apparecchio cosi come il ricam-
bio del cavo danneggiato vanno eseguito solo dalla ditta produttrice
0 un suo servizio di assistenza.

uDurante l'uso l'apparecchio diventa caldo, trasportarlo solo dopo il
raffreddamento.

uPrima del primo uso: Pulire e asciugare tutte le parti. Non immerge-
UH LQ DFTXD 5LVFDOGDUH / DSSDUHRRKH RDS
griglia con un po' d'olio. Dopo il riscaldamento pulire la griglia con
acqua e un po' di detersivo e asciugare bene.

u Attenzione!  Lapparecchio diventa molto caldo. Pericolo
& di scottature! Disporre I'apparecchio su una superficie piana

e resistente al calore. Stare attenti ad a una distanza minima

di 70 cm non si trovino oggetti infammabili (p. es. tende).

uSe si usa una prolunga fare attenzione che bambini e adultino n
inciampino nella o tirino la prolunga.

uNon porre carta stagnola fra le piastre, pericolo di surriscalda -
mento dell'apparecchio.

Pulitura:

UAttenzione! Prima di ogni pulitura estrarre il contatto a spina.

uLe piastre possono essere ripulite con maggiore facilita se sono an-
cora alquanto calde. Estrarre le piastre dall'apparecchio e ripulirle
solo mediante spazzola sciacquatrice e detersivo. Non usare mezzi
abrasivi, lana d'acciaio saponificata o raschiatori metallici, poiche alt-
rimenti si rischia di danneggiare lo strato antiadesivo. Per la ripulitura
della superficie dell'apparecchio e di tutti i imanento elementi come
maniglie, cerniere di regolazione ecc., basta un panno umido even-
tualmente con un po' di detersivo.

uNon adatto per lavastoviglie.



Possibilita d'impiego

Cuocitura a contatto con la griglia: E l

Le piastre giaciono direttamente sui materiale da cuocere alle griglia.

==
Tostare alle griglia: é

Piastra regolata al di sopra del materiale da cuocere alla griglia.

e

Cuocitura ai ferri in occasione di party: : l H

Entrambi le piastre a griglia giaciono orizzontalmente con doppia superficie a grig-
lia.

Preparazione

1.L'apparecchio viene fornito in stato chiuso (figura 1).

A scopo di apertura girare verso sinistro le cursore di chiusura e metterla in alto
(figura 2).

2.Estrarre et girare le piastre

Per estrarre e girare le piastre portare I'apparecchio in posizione Party-Grill (fig. 8),
tirare verso l'esterno il blocco della piastra (fig. 3) e sollevare la piastra inclinando-
la lievemente. Riposizionare la griglia tenedola leggermente inclinata. Le piastre
sono marcate con "oben" e "unten". Sciacquare, asciugare e ungere leggermente
le piastre prima del primo impiego,



Impiego
Tagli e graffi causano un distacco piu rapido del rivestimento.

1. Cuocitura alla griglia
Per la cuocitura alla griglia le piastre vengono usate col lato scanalato. Le piastre
possiedono uno scarico per il grasso in caso che questo sia eccessivo. Si prega
GL SRVDUH VRWWR LO UHFLSLHQWH SHU LO JUDVVR
La parte scanalata si usa per carne, wirstel o pesce, la parte liscia per verdure
0 per gratinare.

2. Gratinare

Per gratinare vengono usate le piastre col lato scanalato. La piastra a griglia
superiore non deve toccare il prodotto. A tale scopo I'apparecchio viene aperto
e le leve a cerniera trovantesi esternamente a destra e sinistra contempora-
nemente ribaltate in avanti (figura 6). Alla chiusura della parte superiore si re-
gola una distanza di 4 cm. Per la messa indietro ribaltare verso l'alto la parte
superiore, inclinare nuovamente verso l'indietro la leva a cerniera a chiudere il
coperchio. Non portare verso l'indietro unilateralmente e durante il funzionamen-
to dell'apparecchio le leve a cerniera.

3. Cuocere ai feri in occasione di party
Vengono usate le piastre a griglia scanalate. Ribaltare verso l'alto la tazza supe-
riore al manico, sollevarla lievemente e posarla verso l'indietro (figura 7 + 8).
3RVDUH VRWWR JOL VFDULFKL GL JWRY/SRDWWHB® W

In occasione della cuocitura aver in ogni caso cura, che prima venga caricata la
piastra "unten". In nessun caso in occasione del party fare ai ferri solo sulla pias-

tra "oben" superiore poiche solo in collegamento con la piastra "unten" avviene

un ineccepibile regolamento della temperatura (figura 8).

In tutti i casi

&KLXGHUH O DSSDUHFFKLR ILJXUD VWRULQ¥BOIGWDH QE
a spina e spingere il selettore di temperatura sul numero nominale como indicato

nella bussola a griglia sulla riga inferiore. Solo dopo che la lampadina spia si sia
spenta, I'apparecchio & pronto per l'uso.



Temperature

La temperatura e regolabile senza stadi da

ILQR D
3RVLWLRQ f& HQY 3RVLWLRQ
3RVLWLRQ f& HQY 3RVLWLRQ
3RVLWLRQ f& HQY

Suggerimenti per la pratica:

Cuocitura ai ferri a contatto

f& HQY
f& HQY

Sono adatti pezzettini di carne che utilizzereste anche per arrostirle nella pentola.
Prima della cuocitura alla griglia la carne dev'essere completamente disgelata e

ben asciutta.

Il sale verra aggiunto dopo la cuocitura sulla griglia. In caso di utilizzazione di foglio

in alluminio, ingrassare lievemente questo al suo interno.

E' meglio terminare la cuocitura di cibi impanati ad una regolazione piu bassa,

usando per la cuocitura un po' piu tempo.

Gratinare
Ad esempio fette di toast imbottite.
Il pane da toast non deve essere pretostato.

Cuocitura ai ferri in occasione di party
Per una »cuocitura in compagnia« al tavolo, I'apparecchio viene usato come una
grande padella per la cuocitura alla griglia di tutti i pezzi di carne a breve trattamen-
to. Il prodotto dev'essere girato.




Conservazione

Lapparecchio puo essere depositato a risparmio di spazio piazzandolo sul lato
posteriore. A tale scopo chiudere l'apparecchio, premere le cursore di chiusura nel
piede di regolazione ed avvolgere la conduttura di alimentazione (figura 10).

Coretto smal timento
Gli apparecchi elettrici smessi non devono essere smaltiti insieme
ﬂ allimmondizia domestica, bensi dovranno essere riconsegnati al negozia-
nte o ad altri enti preposti per il riciclo in conformité alle vigenti disposizloni

nazionali o locati. -

Servizio clienti

La preghiamo di rivolgersi al punto di vendita dove e stato acquistato il prodotto.
Qualara queste non fosse possibile rivolgersi a: Schonhuber S.p.A - 39031 Bruni-
FR 7HO




Tabella per grigliare e preparare cialde - _
| tempi di cottura elencati sono solo valori indicativi, che possonao variare

Pietanza o | Posizione| Tempoin | Posizione
dellepiastrel ~ minuti _salettore
Scaloppinadivitello «— | 4-7 4
Medaglione di vitello «— | 47 4
Rumpsteak — 3-5 5.
Filetto — | ;35 5
Entrecéte — 4-7 5
Scaloppina di maiale L 5-7 4
Cbstofetta di maiale ~——| 2x5-7 4
Medaglione di maiale — 4-7 4
Lombata di maiale intera a€a—— | 12-15 4
Fettina di maiale dal collo | «— 4-7 4
Fettina di maiale {arrosto) | m— 5-7 4
Scaloppina di tacchino « 3-5 4
Scaloppina di tacchino al cartoccio| ®€—— | 6-7 - 4
Parti di pollame | s— 10-12 4
Filetto di pesce al cartoccio — 6-8 4
Bastoncini di pesce 19 | 2x5 4
Polpettine di pesce f_ 2x4-6 4

Posizione delle piastre. - @®—— =grill acontatto



a seconda delle caratteristiche delle pietanze da preparare.

Pietanza Posizione | Tempoin | Posizione
delle piastre} minuti | selettore
Trota, sgombro «— | 8-12 4
Granchi nel guscio «— 5 4
Fegato afettine | S— 4
' —&—-] 8-10
t - 4
IBratwurs . _ 3.5
Fegato, Fleischkase | — 4-6 4
‘Polpetie «— 4-6
Spiedini —— | 12-15 5
Panini imbottiti «— 4
Toast farciti, gratinati ¢ 8-10 4
Fette di ananas «— 2-3 4
Pannocchie di granoturco € — | 2x4-5 4
Pomodori | * ' - 5-7 3
—@— =grigliare { = gratinare




Beschrijving

Afbeelding 1

a Scharnierbeugel

E &8RQWUROHODPSMH
¢ Temperatuurkeuzeschakelaar

d Greep met opstelbeugel

e Sluitschuif

Algemeen

Dit toestel is alleen voor huishoudelijk gebruik bestemd en niet voor
handelsgebruik. Gelieve de gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen
en deze zorgvuldig te bewaren. De gebruiksaanwijzing dient samen
met het toestel aan andere personen te worden doorgegeven. Gebruik
het toestel zoals in de gebruiksaanwijzing wordt beschreven en neem
de veiligheidsinstructies in acht. Wij staan niet in voor schade en on-
gevallen, die ontstaan door het niet opvolgen van de aanwijzingen in
de handleiding.

Attentie - Belangrijk!

uUitsluitend aan de op het typeplaatje vermelde wisselspanning (220
/ 230 V) aansluiten. Het apparaat voldoet aan de EG-richtlijn nr.

((& WDY UDGLRVWRULQJVRQGHURHUXN

natte handen aanraken.

u Het apparaat kan door kinderen vanaf 8 jaar en tevens

door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of

mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en/of ken -
nis gebruikt worden wanneer ze onder toezicht staan of met
betrekking tot een veilig gebruik van het apparaat onderricht
werden en de daaruit voortvloeiende gevaren begrepen heb -
ben. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging
en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen doorgevo -
erd worden, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht
staan.

uKinderen jonger dan 8 jaar dienen op een veilige afstand tot
apparaat, aansluitleiding en verpakking gehouden te worden.

uHet apparaat mag niet met een tijdschakelklok of met een apart,
op afstand bediend systeem bediend worden!



uHet apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
uKleuters uit de buurt houden!
uHet apparaat mag niet zonder geplaatste roosterplaten in gebruik
worden genomen. De platen goed laten ingrijpen.
uHet apparaat laten afkoelen alvorens de platen om te draaien.
Netstekker eruit nemen.
uDe aansluitkabel niet knikken en niet met heet wordende delen van
het apparaat in aanraking brengen.
uNa gebruik onmiddellijk de stekker eruit nemen, apparaat openen en
laten afkoelen.
uHet apparaat voor het opbergen laten afkoelen.
uBoven- en onderplaat voor het opbergen zorgvuldig vergrendelen.
Het apparaat voor reinigingsdoeleinden nooit in water dompelen.
UElektrische apparaten voldoen aan de desbetreffende veiligheids-
voorschriften. Reparaties aan elektrische apparaten mogen uits-
luitend door de vakman worden doorgevoerd. Door ondeskundige
reparaties kunnen aanzienlijke gevaren voor de gebruiker ontstaan.
u Waarschuwing! De buhuizing worden heet: Verbrandings-
& gevaar. Plaats het apparaat niet op een kwetsbare onder-
groud (bijvoorbeeld meubels met een laklaag) en houd het
apparaat op een afstand van tenminste 70 cm ten opzichte van
brandbaar materiaal (bijvoorbeeld gordijnen).
uzZorg bij gebruik van een verlengsnoer ervoor dat kinderen hier niet
aan kunnen trekken of dat deze een struikelblok vormt.
uPlaats geen aluminium folie tegen de platen aan, dit kan oververhit-
ting veroorzaken.
uDit apparaat is bedoeld om te gebruiken voor huishoudelijk setting,
zoals:
0 personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkom-
gevingen
o door gasten in hotels, motels en andere type woonomgevin-
gen
0 bed & breakfast- achtige omgevingen.
uWanneer er een verlengkabel wordt gebruikt, moet deze een doors-
QHGH YDQ PPd KHEEHQ



u$Ov HHQ *6 JHWHVWH $ PXOWL SLQ RP\G M/
deze met niet meer dan 3680 watt belast wegens brandgevaar.

uzZorg ervoor dat kinderen niet met de kabel kunnen spelen of erover
struikelen.

uHet apparaat moet altijd worden losgekoppeld van de stroomvoorzi-
ening als het niet onder toezicht staat en voor montage, demontage
of reiniging.

Reiniging

Attentie! Voor elke reiniging de netstekker uit de kontakdoos nemen.

uDe platen kunnen beter worden gereinigd als zij nog iets warm zijn.

uPlaten uit het apparaat nemen en alleen met een afwasborstel en
vaatwasmiddel reinigen. Geen schuurmiddelen, verzeepte staalwol
of schavers van metaal gebruiken omdat anders de anti-aanbaklaag
wordt beschadigd.

uNiet geschikt voor in de afwasmachine.

uVoor het reinigen van het oppervilak van het apparaat en alle ande-
re delen zoals handgrepen, verstelscharnieren etc. is een vochtige
doek met eventueel een beetje vaatwasmiddel voldoende.

Toepassingsmogelijkheden

Kontaktgrilleren: E l

De platen liggen direkt op het te grilleren goed.

Grillroosteren: ﬁ

Platen met tussenruimte ingesteld.

T

Partygrilleren: ; l ﬂ
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Voorbereiding

1.Het apparaat wordt in gesloten toestand afgeleverd (afb. 1).
Om het apparaat te openen de sluitschuif naar links trekken en in opgerichte stand
brengen (afb. 2).

2.Het omdraaien van de platen

Daartoe de desbetreffende grendel van de plaathouders naar voren trekken (afb.
3).

De platen optillen en uittrekken, omdraaien en weer zodanig inschuiven.

De platen zijn als "oben" en "unten" gemarkeerd.

De plaat "unten" (markering aan de voorkant) behoort in de onderste schuif, de
plaat "oben" in de bovenste schuif. Voor het eerste gebruik de platen eerst een keer
afspoelen, afdrogen en lichtjes invetten.

Toepassing
Snij markeringen veroorzaken een snellere beschadiging van de coat ing.

1. Grilleren
Om te grilleren worden de platen met de gegroefde zijde gebruikt. De platen zijn
voorzien van een afloop voor overbodig vet. Svp een opvangschaale er onder
JHWWHQ DIE *HEUXLN GH JHNDUWHGOGW NH Q@D
kant voor groente of gebakken gerechten.

2. Overbakken

Voor het overbakken worden de platen met de gladde zijde gebruikt. De bovens-
te grillplaat mag niet met de eetwaar in aanraking komen. Hiervoor wordt het ap-
paraat opengeklapt en worden de zich rechts en links buiten aan de scharnieren
bevindende scharnierbeugels gelijktijdig naar voren gekanteld (afb. 6). Bij het
dichtklappen van het bovenste gedeelte blijft een afstand van 4 cm bestaan. Om
het apparaat te sluiten de bovenplaat opklappen, de scharnierbeugels weer naar
achteren kantelen en deksel sluiten.

De scharnierbeugels steeds tegelijkertijd achterzuit zetten en dit nooit als het
apparaat in bedrijfs is.

3. Partygrilleren
Hiervoor worden de gegroefde of gladde grillplaten gebruikt. De bovenste schaal
aan de handgreep opklappen, even optillen en naar achter plaatsen (afb. 7 + 8).
2QGHU HONH DIORRS YRRU RYHUERGLJ YHW HHQ ER
Let erop dat tijdens het grilleren eerst de onderste plaat "unten" wordt belegd. In
geen geval alleen op plaat "oben" ,,partygrilleren”. Een onberispelijke temperatu-
urregeling wordt alleen in combinatie met plaat "unten" bereikt (afb. 8).



In ieder geval

Apparaat sluiten (afb. 9) en verwarmen. Hiervoor netstekker instekken en de tem-
peratuurkiezer op het standaardcijfer - zoals in de bedieningskompas onderste rij
vermeld - schuiven. Eerst als het controlelampje is gedoofd, is het apparaat paraat
voor bedrijf. Nu de te garen eetwaar er inleggen. Bij het vootdurende werken, zoals
b.v. Bij het bakken van wafels, steeds wachten tot het apparaat verwarmd is. Erst
dan deeg toevoegen!

Temperatuuren
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7UDS FD f& 7UDS FD f&

7UDS FD f& 7UDS FD f&

7UDS FD f&

Tips voor de praktijk:

Kontaktgrilleren

Daarvoor zijn het best vieesstukken geschikt die U ook voor het snelbraden in de
pan zou gebruiken. Vlees moet voor het grilleren geheel ontdooid en goed droog
zijn.

Zout wordt na het grilleren toegevoegd. Indien aluminiumfolie wordt gebruikt dient
deze van binnen lichtjes te worden ingevet. Gepaneerd gaargoed beter op een
lagere trap en dus iets langer garen.

Overbakken
Bijvoorbeeld belegde sneedjes toast. Het toastbrood moet van tevoren niet geroos-
terd worden.

Partygrilleren

Voor een ,,gezellige braderij” aan tafel wordt het apparaat net zoals een grote
braadpan voor het grilleren van steaks en dergelijke gebruikt. Het viees moet wor-
den omgedraaid.

Het opbergen

Het apparaat kan rechtstaand op zijn achterkant ruimtebesparend worden opge-
borgen. Hiervoor apparaat sluiten, sluitschuif in het voetstuk drukken en kabel op-
rollen (afb. 10).




Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevat ten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling  onderworpen moe -
ten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een onge -
controleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude a  pparaten daarom via ge -
schikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht he bt) te
zenden. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling on derwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onde rwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzam elcentra voor oud pa -
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

N, In de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor p  olye-
LG‘) éi?) 1525 thyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor polypro -
ps pppg Pyleen, PSvoor polystyreen.
Klantenserviceafdeling:
Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenservi ceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zul len dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transpor teerbaar

verpakt zijn.
Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig gesc hoolde elek -
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparati es aanzienlijke ge -
volgschade kan ontstaan.



Grill en baktabel
De tijdaanduiduigen zoais deze op het tabel zijn aangegeven zijn slechts

Gaar te maken spijzen | _ vsa:ﬁr:ig O_ngt'i?:\i.,ere Ig?ggg;:,n
automat | inmin. .
Kalfschnitzel «— 45 4
Kalfsoesters «— 4 4
Rumpsteak S «— 5
Filetsteak | «— | 3.5 5
Entrectte €— | s5-7 5
Varke.nschnitzel «— 5 4
Varkenkotelet ~—®— | ox5 4
Varkensoesters | E— 4 4
Varkenkarbonade, aaneén € | 12-15 4
Varkenslappen van de nek — 5-7 4
Varkenslappenvanrollade «— 5 4
Kalkoenschnitzel [ — 3-5 4
Kalkoenschnitzel in folie €« | 5.7 4
Gevogeite €— | 10-12 4
Visfiletin folie «— | 6-8 4
Vissticks ® | ox5 4
Visfrikandellen L 2x4-6 4

Betekenis van de symbolen:
€ _—_ - contactgrilleren



indicatief. Ze kunnen al naar de aard van de spijzen verschillen.

' 1 Stand Ongevere .
Gaar te maken spijzen van de tiid 'gs‘e"'”gl van

: automat in min. e regelaar
Forel, makreel a—_— 8-12 4
Fjordgarnalen in de schaal &= | 5 | 4
Lever in schijven - «—— 4

— S — 8-170

Braadworst «— 3.5 4
Lever-, vieeskaas «— 4-6 4
Frikandellen | S— 4-6
Lappen aan het spit - |—e— 12-15 5
Sandwich, _ «——— 4
Toastbrood, metbeleg, gegratineerd { 8-10 4
Schijvenananas «—— 2-3 | 4
Tomaten { 1 s8-7 | 3
Situkken viees die slechis even - al'haar gelang van de
gebraden hoeven te worden —8—— lte grileren spizen

—e— =Partygrileren * = Gratinieren



Beskrivelse
Fig. 1

a Haengselpalen

b Kontrollampen

¢ Temperaturveelgeren

d Handtaget med opstillingshgjlen
e Laseknappen

Generelt

Apparatet er kun beregnet til anvendelse i private husholdni n-
ger og ikke til erhvervsmeessige formdl. Laes brugsanvisningen
grundigt og gem den omhyggeligt. Hvis apparatet gives videre

til andre personer, skal brugsanvisningen fglge med. Beny t ap-

paratet som beskrevet og overhold sikkerhedsinstruktionerne
Producenten patager sig intet ansvar for skader og ulykker, s om

skyldes manglende overholdelse af sikkerhedsinstruktionerne.

Sikkerhedsinstruktioner

uApparatet ma kun kobles til elnettet og anvendes ifglge oplys -
ningerne pa typeskiltet.

uApparatet ma kun benyttes, hvis tilslutningskablet og grillen er
uden beskadigelser. Det skal kontrolleres hver gang grillen skal
benyttes. Benyt kun det tilslutningskabel, der er godkendt til
grillen.

uGrillen skal kobles til en jordet stikkontakt.

uRgr ikke ved stikket med vade haender.

u Apparatet ma ikke bruges af barn fra 8 ar og opefter samt

personer med nedsat falsomhed, fysiske eller mentale

handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene appa -
ratet, medmindre de overvages eller instrueres i brugen afa  p-
paratet og forstar de farer som er forbundet dermed. Lad ald -
rig barn lege med apparatet eller emballagen. Renggaring og
vedligeholdelse af apparatet ma ikke foretages af bgrn, med -
mindre de er fyldt 8 &r og overvages af en voksen.



UApparatet og ledningen skal opbevares utilgeengeligt for barn
under 8 ar.

uApparatet ma ikke betjenes med en timer eller et separat
fiernstyringssystem!

uTreek stikket ud af stikkontakten, hver gang grillen har veeret
brugt, og i tilfeelde af at der indtraeder en fejl.

uTreek aldrig stikket ud ved at treekke i ledningen. Undga at gni -
de ledningen langs med kanter og sgrg for, at den ikke kommer
I klemme.

uHold ledningen pé afstand fra varme dele.

uGrillen ma aldrig benyttes uden opsyn.

uUndga at daekke ventilationsrillerne til.

u 3TFIZEV MOOI KVMPPIR M HIX JVM IPPIV M |

uDyp aldrig grillen i vand.

uBenyt aldrig grillen efter en fejlfunktion, fx hvis den er faldet
ned eller pa anden made blevet beskadiget.

uProducenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af
forkert anvendelse af grillen som fglge af manglende overhol -
delse af instruktionerne i brugsanvisningen.

uFor at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af
grillen kun udfgres af et serviceveerksted.

uRgr ikke ved grillen, far den er kglet tilstraekkeligt af efte r bru -
gen.

uGgr alle dele grundigt rent og tar dem af, far grillen benyttes
farste gang. Lad grillen veere teendt i ca. 10 minutter, inden
der lzegges fgdevarer pa den, for at undga lugtgener. Der kan
opsta let rgg fra grillen i de farste minutter.

u Pas pa! Kabinettet og glasruden bliver meget
& varme. Risiko for forbraendiger. Under driften kan

temperaturen veere meget hgj pa de overflader, der

kan bergres. Stil grillen og vaffelijernet pa en jeevn overflad e,
som skal kunne tale varme, og i mindst 70 cm afstand frabraend -
bare materialer som gardiner mv. Grillen ma ferst flyttes, nar
den er kglet af.



uVed anvendelse af en forleengerledning, pas da pa at der ikke
opstar en snublefaelde samt at barn ikke treekker i stikket og
dermed udggar en risiko for dem selv og andre. Brug ikke alu -
folie mellem pladerne, da enheden dermed kan overophedes.
uDette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og af:
o personale kakkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljger
o af kunder i hoteller, moteller og andre boliger type mil -
jaer
0 bed and breakfast miljger
uVed brug af et forleengerkabel skal det have et tvaersnit pa 1,5
mm2. Ledningen pa en kabeltromle altid veere rullet helt ud.
uVed anvendelse af et GS- godkendt 16 A multi forlaengerkabel,
ma denne ikke belastes med mere end 3680 watt. Der er fare
for brand!
uVeer opmeerksom pa, at barn ikke traekker i kablet og at ingen
snubler over kablet.
UApparatet skal altid afbrydes fra elnettet, hvis tilsyn ikke er til
stede, og inden montering, demontering eller renggring.

Arbejdspladsen

Vigtigt: ~ Grillen ma aldrig sta pa eller ved siden af en varm overflade, fx pa kogefla

den pa et elkomfur, men kun pa et jeevnt og stabilt underlag, som kan modsta hgje
temperaturer. Sgrg altid for, at der ikke befinder sig breendbare gensta nde i neerhe -
den. Grillfladen skal handteres forsigtigt. Den ma ikke benyttes, hvi s den er revnet.

Rengaring
u OBS! Treek altid stikket ud af stikkontakten,
inden grillen skal gares ren.

uPladerne er nemmest at ggre rene, mens de endnu er lidt varme.
Leaeg pladerne i blgd i lunkent vand i kort tid. Det gar det nem -
mere at fijerne de sorte grillrester.

uTag pladerne ud af grillen og gagr dem rene med opvaskebgarste
og opvaskemiddel. Der ma ikke anvendes skarpe skuremidler,
staluld eller metalskrabere, fordi de gdeleegger slip-let ¢ oatin -
gen.



ulkke egnet til opvaskemaskine.
uTer grillen og alle de gvrige dele som fx handtag, paler og

heengsler af med en fugtig klud, evt. sammen med lidt op -

vaskemiddel. Der ydes ingen garanti for skeere- og kradsespor i
coatingen, som opstar gennem brugen af grillen.

Anvendelsesmuligheder

-
Kontaktgrillning: E l Partygrillning: : l H
Grillpladerne hviler direkte pd maden, De 2 grillplader er klappet ud til vandret
som skal grilles. position og giver en dobbelt s& stor grill

flade.

[ om—
Grillristning: é l

Den ene plade er indstillet over maden,
som skal grilles.

Forberedelse
1. Grillen leveres i lukket tilstand.
Grillen &bnes ved at skubbe laseknappen til venstre og klappe laget op (Sefi  g. 2).

2. Vending af pladerne
Grillpladerne kan tages ud og vendes ved at indstille grillen i party-gri listilling (fig.
8), treekke laseknappen udad (fig. 3) og fierne pladerne ved at lgfte dem skra t opad.

Nar pladerne szettes pa plads igen, skal der sgrges for, at de szettes pa plads lets  krat.
De ens tal pa over- og underpladen skal kunne lzeses forfra (fig. 4).

Plade 1 (markeringen befinder sig pa forsiden) skal veere i de  n nederste skal, mens
plade 2 skal befinde sig i @verste skal.

Pladerne skal vaskes af, tarres og smgres let ind i fedtstof, inden grillenb  enyttes for
forste gang.



Anvendelse

Skeeres der i selve pladen, forarsage det en hurtigere defekt af be leegningen.

1. Grillning

Hvis apparatet skal anvendes til grillning, skal den rillede side af pI ~ aderne benyttes.
Pladerne er udstyret med aflgb til overskydende fedt (se fig. 5).

Den rillede side anvendes til kad, pglser og fisk. Den glatte side til grants a-
ger eller bagning.

2. Overbagning

Hvis apparatet skal anvendes til overbagning, skal denrill  ede side af pladerne benyt -
tes. Den gverste grillpdlade ma ikke bergre maden, som skal overbages. Ap  paratet
klappes op, og haengselpalerne pa venstre og hgijre side af apparatet vippe s samti-
digt fremad (se fig. 6). Nar overdelen klappes ned, er der indstillet en afst and pa 4
cm mellem de 2 plader. Grillen indstilles i gundstillingeni  gen ved at klappe overdelen
op, vippe haengselpalen bagud igen og lukke laget.

Hzengselpalerne ma ikke vippes bagud enkeltvis, og nar apparatet er i drif t.

3. Partygrillning
Pladerne er markeret med top "oben" og bund "unten”.
Partygrillningen foregar ved hjeelp af de rillede grillplader. Klap lage t opad med

handtaget, lgft det lidt og leeg det bagover pa bordet (se fig. 7 og 8).
Stil en underkop under fedtaflgbene (se fig. 5).

Sgrg under grillningen ubetinget for, at plade "unten" bliv er belagt farst. Der ma
under ingen omsteendigheder kun »partygrilles« pa plade "obe n" alene. Tempera -
turreguleringen foregar kun upaklageligt i forbindelse med plade "unten" (se fig. 8).
Temperaturer

Temperaturen kan indstilles trinlgst fra 1 til 5:
trin 1 = ca. 150 °C, trin 2 = ca. 170 °C,

trin 3 =ca. 190 °C, trin 4 = ca. 210 °C,

trin 5 =ca. 230 °C

Opbevaring
Grillen kan henstilles i opretstaende tilstand for at spare plads. Luk den farst, pres
lukkeknappen ind i opstillingsfoden og vikl kablet op (Se fig. 10).




Korrekt bortskaffelse af dette produkt:
Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.
Inden for den Europeeiske Union, indikerer dette symbol, at pr ~ oduktet ikke
ﬂ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk a  ffald
indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive gen -
W gt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem ukontr ol-
leret affaldshandtering. Sgrg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa en
genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forh  andleren. Denne sgrger he -
refter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

u Aflever papir-, pap- og bglgepapemballage p& genbrugsstationen.

u Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveresiden dert il indrettede
opsamlingsbeholder

len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropyl en,PS

| eksemplerne pa meerkning af plastmaterialer star: PE for polyethy -
& EE
ks PP for polystyrol.

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os p a
falgende adresse. Vi afhenter apparatet hvis den stadig er deekket af g  arantien. Ap -
paratet skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Salgstelefon: 09543 / 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax : 09543 /449-19
e-Mail: elektro@steba.com  Internet: http://www.steba.com

Advarsel! For at undga veesentlige skader, der kan opsta som fglge af ukyndi g repa-
ration, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el- reparatarer.
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Jbkmghd

D jmqdZ rZjgbjZz

E dhgljhevgZy eZfihqdZz
F j_Imeylhj I_fi_jZlImju
G jmgdZzZ k ih~klz\dhc

H az”"\b'dz

o'r- "% -

>Zgguc ijb[hj ij_"gZagZq_g lhevdh Ney
bkihevah\Zgby g_ ey bkihevah\Zgby \ dhff_jq
lh"Zemcklz \gbfzl_evgh ijhqglbl_ ~Zggh_ jmdt
wdkiemZzZIlZpbb b gZz~_"gh khojzgbl_ _1h Ijb i_j_-
[j _Ivbf ebpzf ke_"m_1| i_j ~ZIv \f_kl_ k gbf jmdh
wdkiemzlZpbb Bkihevamcl_ijb[hj\khh\_IkI\bbkjmdh\h” kI\hf

b kh[ex~Zcl_ mdZazgby ih [_ahiZkghklb Ijhba
g_k_I hI\_IkI\_gghklv aZ ms_j[ beb I|jZ\fu gZg
j_amevlZl_g_kh[ex®_gby mdZazZgbc ih [_ahiZkgh

uljb[hj ke_"m_|I| ih~rdexqgZlv d k_Ib we_dljhil
bkihevah\zZlv lhevdh \ Kkhhl\_Ikl\bb k mdZa
fZjdbjh\d_
uljb[hj ke_"m_I bkihevah\zZlv Ihevdh ijb hl
ih\j_"~ _gbc ijh\h”Z b kzZfh]h ijb[hjzZz 1Ijh\_jycl_
gZ gZebqgb_ ih\j_"~ _gbci_j_ "~ dzZ ~uf bkihevah\z
uG_ ijbdzZkZcl_kv d we_dljbg_kdhc \bed_ \eZ guf
UA >Zgguc ijb[h] g_ ij_"~gZagZg_g ”"ey bkihe
ebpzfb \ |Ihf qgbke_ N lvfb k hljZgb«
nbabq_kdbfb k_gkhjgufb beb mfkl\_ggufb kih}
beb bf_xsbfb g_~hklZlhggh hiulZ b beb ag.
ijbkfhljZz hI\_IkI\_gguo aZ bo [_ahiZzkghklv eb
ithemg_gby hl gbo mdzZazZgbc hlghkbl_evgh
ijb[hjz
uKe_"bl_ az I|I_f qlhfu ~_Ib g_ bl]jZeb k ijb[tl
miZdh\hqgufb fZl _jbzZeZfb



uljb[hj g_evay bkihevah\zZlv k |Zcf_jhf \dexqg_ ¢
hi~ evghc kbkl _fhc “bklZgpbhggh]h mijZ\e gby
ulhke dZ ~“h]h bkihevah\Zgby beb \ kemqgZ_ g_
\ugbfzZcl_rl_d_j ba jha_Ildb

uG_ " j]Zcl_aZzZ ijh\h” ih*"dexq_gby d we dljhk _|I
_]h h[ m]Jeu b g_ azZ bfZcl_

uljh\h~ g_ ~“he’_g khijbdzZkzZlvky k Thjygbfb ij_~f_
uGbdh]rZ g_ hklz\eycl_ jZ[hlZxsbc ijb[hj [_a ijbk
uG_ klz\vl_ gZ ijb[hj dZdb_ eb[h ij_"f_lu gbc
aZdju\Zcl_\_glbeypbhggh_ hlI\_jklb_

uGbdh]rZ g_ bkihevamcl_ ijb[hj [_a h~ghc b:
<klzZ\eycl_ iezZklbgu “h mihjZz

uG_ o0jZgbl_ ijb[hj gZ hldjulhf \ha“mo_ beb \h

ihf s gbyo

uGbdh]rZ g_ ih]ljm~ Zcl_ ijb[hj \ \h*m

uGbdh]rZz g_ bkihevamcl _ ijb[hj ihke il
g_bkijzZ\ghklb gZijbf_j ihke_ iZz~_gby beb
ih\j_"~ _gby

uljhba\h”~bl_ev g_ g _k_I hI\_IkI\_gghklv azZz g _i
beb g _gZ”e "Zs__ bkihevah\zZgb_ ijb[hjZ \k

g_kh[ex® _gby mdZazZgbc jmdh\h~kI\Z ih wdkiem.
u<h ba[_"Zgb_ hizkghkl _c¢ j_fhglgu_ jZ[hlu g
azZf_gm ih\j_"~ _ggh]lh ijh\h~Z ~"he  _g ijhba\h~k
Z\lhjbah\Zgguc k_j\bkguc p_glj
ul _j_~ i1_j\uf bkihevah\zZgb f IsZl _evgh hqgbk
\ukmrblv \k_ qgqzZklb ijb[hjz + djhf_ gz]j_\ZzZlI
we f glZz >ey mkljZzg_gby azZiZozZ hl gh\h]l
gZ]j_\Zcl_ _1h VI _g_gb_ijbf_jgh fbgml
u Hklhjh gh Ijb[hj klZgh\blky ]hjygbf HiZz
& ihemqg_gby h ' h]z < ijhp_kk_ jZ[hlu [I_fi_
hidjuluo ih\_joghkl_c ijb[hjz fh _| klZgh)
hg _gv \ukhdhc Ijb[hj ke_~m_| mklzZgZ\eb\Zlv
| jfhklhcdmx ih\_joghklv gZ jZkklhygbb g_f _g_
\hkiezf gy fuo fZIl _jbzZeh\ gZzZijbf_j rlhj 1_j f_
ijb[hj Thevdh ihke_ hklu\Zgby



uG_ ihf_sZcl_ f_""m ieZklbgzfb Zexfbgb_\mx nh
fh™ 1 ijb\_klb d i_j_lj_\Zgbx ijb[hjZ

u;m”vl_ \gbfzZl _evgu ijb bkihevah\Zgbb m~ebghb
JZkiheZzZ]Zcl_ bo 1zdbf h[jzahf qlh[u ~_Ib g_
kihldgmlvky h gZlygmluc ijh\h” beb ~hkIlZI\
m~ebgbl _ev G_ dezZ”bl_ Zexfbgb_\mx nhev]n
ieZklbgzZfb Jjbey wlh ijb\_~_I d i_j_]lj_\m mkljhc

u<gbfzgb_ 1 _j ~ dZ ~hc qbkldhc \ugbfZcl_ r
jha_Idb

uleZzklbgu e _Jg_ \k_]h qgbklblv dh]*Z hgb _
G _gZ"he]lh azfhqbl_ieZklbgu \ ke _]dzZ | _iehc \h"
e_]lqg_ m~Zeblv ijb]hj_\rb_ hklZldb ibsb
uKgbfbl_iezZklbgu k ijb[hjZ bo ke_"m_1I| qbkl
s Idhc "ey fulvy ihkm”~u k “h[Z\e_gb_f fhxs _]h
G_ bkihevamcl_ Z[jZab\gu_ kj_"~kI\Z fuevgu_
klZevgh]h \hehdgZ beb f IZeebq_kdb_ kdj_[d
ih\j_~blv Zglbijb]Zjgh_ ihdjulb_

uG_ fulv \ ihkm~hfh _qghc fZrbg_

u>ey hgbkldb ih\_joghklb ijb[hjZ b \k_o hklZevg
| Zdbo dzZd jmgdb | ]mebjh\hqgu_ rZjgbju h |’
bkihevah\zlv \eZ gmx kZen_ldm ijb g_hJ[
"h[zZ\eyy g _[hevrh_dhebq_klI\h fhxs _]h kj_~klI\Z
g_ jZkijhkljzgy |ky gZ ihj_au b pZjZibgu i
\hagbdrb_\ j_amevlZl_ bkihevah\Zgby



5 ) * -

Dhglzdlguc ]jbg

lezklbgu khijbdzZkzxlky g_ihkj_~kI\_ggh k ijhAmdlZfb

E |
AZi_dZgb_ Ilhk Egl

< _jogyy ieZklbgZ mklzZzgh\e _gZ gz~ ijh*mdlzZfb

=jbev \_q_jbgﬂt:ﬂ-

H[_ “Zjhqgu_ ieZklbgu e_"ZI JhjbahglZevgh hljgam _
"ZjhqgZy ih\_joghklv

Vs

y

:ddmjzZligh h[jZzsZcl_kv k ihdjulb_f PZjzZibgu ijb\h*yl ¢
[ukljhfm bagZrb\Zgbx

lib[hj ihklZ\ey Iky \ azdjulhf khklhygbb jbk
Qlh[u hidjulv k~\bgvl_azZ”\b dm \e_\h b ih~Agbfbl_ __ jbk

AZf_gZ ieZklbg
Qlh[u kgylv b azf_gblv "Zjhggu_ ieZklbgu [Imk\Zig&hbl ghjb
Ney ]jbev \_qg_jbgdb jbk \uMbgvl_~ j Zljb&kv ie Akildwgu
ieZklbgm “\b"_gb_f\\_jo g_fgh]l]h gZdehgb\ _
ljb mklzZzgh\d_ iezZklbgm ke_"m_I| ~_j Zlv g_fghlh gZdehgagt
I _j_~ i_j\uf bkihevah\zZgb_f ieZklbgu ke_"m_1I ipifulv
kfzazZlv g_[hevrbf dhebq_kI\hf fZkeZzZ

o) *
leZzklbgu hif_g_gu k\_jom REHQ b kgham XQWHQ

=jbev

>ey ]jbey bkihevamxlky j_ev_ngu_ ieZklbgu M ieZkllyg _k
keb\Z baebrg_]lh "bjz Ih~klz\vl_ ih” g_]lh dZdmx gb[m”~v _

JbnezgZy klhjhgzZz bkihevam_lky “ey ijb]lhlh\e_gbykly#&Zz
beb ju[u =ezZz”dZy klhjhgZ + “ey h\hs_c beb \ui_qgdb



AZi_dZgb_
>ey aZzZi_dzZgby bkihevamxlky ieZklbgu <_jogyYyheiegZklb
khijbdzkzZlvky k ijh~mdlzfb >ey wlh]h ijblehj kv "aZll_fZ
hrgh\j_f_ggh ih\_jgmlv \i_j_~ jmqdb rZjgbjh\tcikZhhltgh e
jbk Ijb aZzdju\Zgbb djurdb f_""m ieZklbgafhjh{jZamhdk
\'  kf Qlh[u m[jZlv ijhf_"mlhd kgh\Z hldjhcl_b djgdmh\jm o
ih\_jgbl_ h[jzlgh gZzaz”~ aZzZdjhcl_ djurdm
G_ i_j_klz\eycl_ jmgdm Ilhevdh k h~ghc klhjhguzhdh \h
ijb[hjz

=jbev \_qgq_jbgdz
Bkihevamxlky jbne_gu_ “Zjhqgu_ ieZklbgu Jmaddcb \_j
ihrgylv g_fghlh ijbih~gylv djurdm b iheghklvx jZkdjulv jb
Ih~r " _eh[db ey kl_dZgby "b~rdhklb mklZgh\blwHREIdbb _jbgbd [r

Ijb "Zjd_ h[yazl_evgh \udezZ”u\Zcl_ ijh"mdlie Xiglbgze Z
XQWHQ Gb \ dh_f kemqgZ_ g_ bkihevamclEH®e vi# Hhiewdkt
ijb bkihevah\zZgbb h~gh\j_f_ggh k ieZklbghc BXQMIH _\h
j_lmebjh\zZgb_ I_fi_jZImju jbk

G_aZ\bkbfh hl j_"bfZz

AZdjhcl_ ijb[hj jbk b ~"Zcl_ _fm gZ]j_Ivky \wleyrwld]lh \k
\ jha_Ildm b mklzZgh\bl_ I_jfhklzl \ Ij_[m_fh_ ihethZaglyh 4
gb g_f jy"m rdZeu ]jbey Ijb[hj Thlh\ d bkihevahihgkx Ih
Ihlh dzZd ih]Zkg_I| dhgljhevgZy eZfihqdz Iklkbd_ Wihhhjhf_
ijhAmdlu

L fi_jzZImjz iez\gh j_]Imebjm_Ilky hl klmi_gb "~h klmi_ghb
Kimi_gv ijbf_jgh ZK

Kimi_gv ijbf_jgh ZK
Kimi_gv ijbf_jgh zK
Kimi_gv ijbf_jgh zK

Kimi_gv ijbf_jgh zZK




y % )

| j_~i_j\uf bkihevah\Zgb_f kfZ vl_ ieZklbgu lyetihekibiffd
fZkez b ~Zcl_ ijb[hjm gZ]j_lvky lhke_ wlh]h 4Ztim”Zebhk
hkiZldb fZkeZ dmohgguf ihehl_gp_f

Dhglzdlguc ]Jjbev

>ey wlh]h ih*"hc"ml dmkdb fykZ bkihevam_fu_ igE h[
kdh\hjh~_ 1 _j_~ “Zjdhc gZ ]jbe_ fykh ke_"m_Ifhhreatlklvx
b ohjhrh h[kmrblv Khev ~h[Z\eyx| ihke_ “Zjdb glhhhvddIlu
emqr_ ]Jhlh\blv ijb [he__ gbadbo |I_fi_jZlmjZo gh g_fghlh
Ijb ijblhlh\e_gbb hqg_gv "bjguo ijh”mdlh\ baebrdh[JBiZ ke
[mfz guf ihehl_gp_f qlh[u "bj g_ ihiZe \h \gitvljijggxZ qZ|
<gbfzZgb_ lezZklbgu klZgh\ylky Jhjyqgbfb

AZi_dzgb_
GZijbf_j [ml_j[jh~h\ gZ IhklZo Oe_[ "“ey IhkIh\Zgh\ZZ h
azZjZg__

=jbev \_q_jbgdz

lib ijblhlh\e_gbb _~u gZ dhfiZzgbx ijb[hj bkidh e[enrZky
*ZjhqgZy kdh\hjh~Z ~ey [ukljhc h['Zjdb ijh~nd k& _tjph in
i j_\hjzqgb\Zlv

lib[hj [m~_I azgbfzlv f_gvr_ f_klZ _keb ojZgblvh_]h
ihklZ\b\ gZ aZz~g__ j_[jh >ey wlh]h azdjhcll ij®Zhjb\dhZ\\v
ih~klzZ\dm b k\_jgbl_ ijh\h~ jbk




gk 0§ :
Hikem b\rbc ijb[hj g_f_~e_ggh ijb\_~bl_\ g_Jlh”~ghklv
GZ 1_jjblhjbb ?K *Zgguc kbf\he mdZau\Z_Il gZ Ih gqlh ~Zglgh_ ba
ﬂ g_ ih”e_"bl mlbebazZpbb \f_kl_ k [ulh\ufb hloh”Zfb
mmm JP[hju kh”_j°ZI p_ggu_ i_j_jzZ[Zlu\Z_fu_ fZl_jbZeu
ke_"m_1 k~ZIv gZ i_j_jZ[hldm qglh[u ij_~hl\jZIblv
ms_j[Z hdjm Zxs_c kj_~_b gq_eh\_g_kdhfm ahghhevbghlaz
\u[jhkZ fmkhjZ lhwlhfm ih ZemcklZ mlibebabjmi¢h[hhlkem
g_j_a ki_pbzZevgu_ kbkl_fu k[hjZz fmkhjZ beb hl\egbl_
mlbebazpbb \ f_klh ]~_ hg [ue ijbh[j_I_g HIZdkRZpghy:
hlijz\bl ijb[hj gZ i_j_jZ[hldm

MIbebaZpby miZdh\hqguo fZI_jbZeh\
G_\u[jzku\Zcl_mizdh\hqguc fZl_jbZe hlijz\vl_ _JmgZ i_j

MiZzdh\dZ ijb[hjZ

u;mfz]m dzZjlhg b Jhnjbjh\Zgguc dZjlhg k~Zlv \ imgdl k[hjz
ulhebf_jgu_ mizdh\hqgu_ fZl_jbZeu b ie_gdm 1zd"
mlbebabjh\ZIv q_j_a khhI\_IkI\mxsb_ imgdlu k[hjZ

ljbf_ju h[hagZg_gby ihebf_jguo fZl_jbZeh\
&&é?) ihebwlbe g dh~” Ney ihebwlbe_ _gZ \ukhdhc i¢
ps PP PE ey ihebwlbe_gZ gbadhc iehlghklb JJ % ihebi
+ ihebklbjhe







Tabnuua pexumoB NPUroToBrNeHUsA

YkasaHHble 3Ha4YeHus BPEMEHU ABNAKTCA OPUEHTUPOBOYHbIMU, BPpEMA NMPUTOTOBNEHNA
MOXET MEHATbCA B 3aBUCMMOCTU OT KavyecCTBa NpOAYyKTOB.

MonoxeHue | lMpumepHoe CTyneHb
Mpoaykt npubopa Bpems B TepmocTaTa
MUHYTax
LLIHnuenb 13 TENSTUHBI a—_ 4-7 4
MepanboH 13 TENATUHBI ™ E— 4-7 4
PomwTekc [ — 3-5 5
Crelik n3 coune ™ — 3-5 5
AHTpekoT «— 4-7 5
LLIHMuenb 13 CBUHMWHbI [ — 5-7 4
KoTneTa 13 CBUHWHBI — 2x5-7 4
MepanboH U3 CBUHWHBI ™ — 4 -7 4
CBuHas Bbipeska, Lenmkom ™ — 12-15 4
CTelik U3 CBUHOW LLen ™ S— 4 -7 4
Crelik U3 CBMHOrO pyneTa ™ — 5-7 4
LUHuuenb n3 nHaenkn ™ m— 3-5 4
LLHnuenb 13 uHaerku B ponbre ™ S— 5-7 4
Kycku nTuubl «— 16-20 4
dune pbibbl B chonbre ™ — 6-8 4
PbI6HbIE Nanoykm C 2x5 4
PbIOHbIE hprKkagenbkm C 2x4-6 4




[MonoxeHne | lNpumepHoe CTyneHb
MpoaykT npubopa BpEMS B TepmocTarta
MUHYTax
dopenb, Makpernb a 8-12 4
PbopaoBsbie Kpabbl B naHumpe «— 5 4
[MeyeHb nomTHKaMUK ™ E— 3 4
YKapeHble konbacku = 8-10 4
«—— 3-5

MeyeHb, MACHOI nawTeT «— 4-6 4
dpukagenbkm ™ — 4

Lawnbikn I — 12-15 5
CaHgsuy «a— 4
Xneb ans ToctoB, 6yTepbpon, 3aneveHHbIn { 8-10 4
JlomTukn aHaHaca [ — 2-3 4
[MovaTtku Kykypy3bl ™ — 2x4-5 4
TomaTsl { 5-7 4

MonoxeHns npubopa:
™ S— = KOHTaKTHbIA FpuIb

—_— = rpunb-Be4epuHKa

{ = 3anekaHune




Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schdden am Geré t, die bei bestim -
mungsgemaRem Gebrauch auf Werksfehler zuriickzufiihren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den En  dabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach Maf3gabe der folgenden Bedingun gen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizu legen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeltst durch geringfligige Abwe ichungen von der Soll-Be -
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates u  nerheblich sind sowie fur
Schéden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie e  rstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler z urtickzufiihren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch , dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:

u Normaler Verschleil3

u Gebrauchsschaden an der Beschichtung

u Glasbruch

u UnsachgeméaRe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassen e Zubehérteile
u Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fre  mdk&rper

u Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsc  he Netzspannung

Geraéte, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigun g beansprucht
wird, sind an uns sachgemaf verpackt, gereinigt, mit Fehleran gabe und einschlie3lich Kauf -
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Gar antieanspruch ist
nicht Ubertragbar und erlischt bei unsachgemafRem Gebrauch oder Z  weckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéangig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bew irken weder eine Verlan -
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefristin Lau  f. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garanti efrist fir das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von un s abgelehnt oder
unzumutbar verzogert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan -
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geli efert oder der Minderwert
vergltet oder das Geréat gegen Erstattung des Kaufpreises zurli  ckgenommen.

Weitergehende Anspriche, insbesondere solche auf Ersatz auferh alb des Geréates entstande -
ner Schaden sind ausgeschlossen.

StebaElektrogerate *PE+ &R ¥

Pointstral3e 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449 -0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
WWW.Steba.com Tel.: 09543-449-18
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Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fir Ub
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