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Pointstr. 2 Å 96129 Strullendorf / Germany

Tel.: 0 95 43 / 449-0     Fax: 0 95 43 / 449-19
elektro@steba.com    Internet: http://www.steba.com
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Dieses Gerªt ist nur f¿r den Gebrauch im Haushalt und nicht im Gewerbe bestimmt. 
Gebrauchsanleitung bitte sorgfªltig durchlesen und aufbewahren. Bei Weitergabe 
des Gerªtes an andere Personen ist die Gebrauchsanweisung mit zu ¿bergeben.

Sicherheitshinweise
Å Gerªt nur gemªÇ Angaben auf dem Typenschild anschlieÇen und betreiben.
Å Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerªt keine Beschªdigungen aufweisen. Vor 

jedem Gebrauch ¿berpr¿fen!
Å Kinder vom Gerªt fernhalten. Verbrennungsgefahr!  

Dieses Gerªt darf nicht benutzt werden von Kindern und Personen mit 
eingeschrªnkter geistiger Fªhigkeit oder mangelndem Wissen, es sei denn, sie 
werden durch eine f¿r ihre Sicherheit zustªndige Person beaufsichtigt oder erhielten 
Anweisung, wie das Gerªt zu nutzen ist. Es ist sicherzustellen, dass Kinder nicht mit 
dem Gerªt spielen.

Å Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.
Å ReiÇen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie diese nicht an Kanten 

und klemmen Sie diese nicht ein. 
Å Zuleitung von heiÇen Teilen fernhalten.
Å Lassen Sie das Gerªt wªhrend des Betriebs niemals ohne Aufsicht.
Å Stellen Sie nichts auf dem Gerªt ab und decken Sie die L¿ftungsschlitze niemals zu
Å Bewahren Sie das Gerªt nicht im Freien oder einem feuchten Raum auf.
Å Tauchen Sie das Gerªt nicht in Wasser.
Å Benutzen Sie das Gerªt niemals nach einer Fehlfunktion, z.B. wenn es 

heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise beschªdigt wurde.
Å Der Hersteller ¿bernimmt keine Verantwortung bei falschem Gebrauch, der durch 

Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung zustande kommt.
Å Reparaturen am Gerªt, wie z.B. eine beschªdigte Zuleitung austauschen, d¿rfen nur 

durch einen Kundendienst ausgef¿hrt werden, um Gefªhrdungen zu vermeiden.
Å Gerªt wird heiÇ, nur nach dem Abk¿hlen transportieren.
Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile ï auÇer dem Heizkºrper ï gr¿ndlich reinigen und 

trocknen. Um den Neugeruch zu beseitigen, das Gerªt ca. 15 Min. aufheizen lassen. 
Å Das Gerªt darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem separaten 

Fernwirksystem betrieben werden!
   Vorsicht! Gerªt wird heiÇ. Verbrennungsgefahr! Wªhrend des Betriebes  

 kann die Temperatur der ber¿hrbaren Oberþªchen sehr hoch sein Gerªt auf eine 
ebene nicht empýndliche Unterlage stellen (z.B. lackierte Mºbel) und mindestens 70 
cm Abstand zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) einhalten.

Vor dem ersten Gebrauch
Fetten Sie die Grillþªchen vor dem ersten 
Gebrauch einmalig leicht ein. Dann das 
Gerªt zehn Minuten bei geschlossenen 
Grillþªchen ohne Grillgut aufheizen. Da-
nach die Platten mit einem feuchten Tuch 
abwischen. Verwenden Sie keine aggres-
siven Reinigungsmittel, da die Antihaft-Be-
schichtung sonst beschªdigt wird.
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Zubereitung von Snacks aller Art
(Grillen, Waffeln, Sandwiches)
Ā Wickeln Sie das Kabel ab.
Ā SchlieÇen Sie das Gerªt gemªÇ Typenschildangabe an. Schalten Sie das Gerªt ein, das 

rote und gr¿ne Licht leuchtet. Das rote Licht zeigt an, dass das Gerªt angeschlossen 
ist, das gr¿ne Licht zeigt die Temperaturregelung an.

Ā Beim ersten Aufheizen kann das Gerªt leicht qualmen. Nach einigen Minuten hºrt das 
Qualmen jedoch auf.

Ā Heizen Sie das Gerªt bei geschlossenem Deckel auf bis das gr¿ne Licht erlischt. Sie 
haben dann die optimale Temperatur erreicht.

Ā Geben Sie die Zutaten gemªÇ Rezeptanhang in das Gerªt und schlieÇen Sie den Deckel. 
Den vorderen Verschlussb¿gel ebenfalls schlieÇen bis er merklich einrastet.

Ā Wªhrend der Grillzeit kann das gr¿ne Licht aus- und wieder anschalten. Der Thermostat 
arbeitet.

Ā Wenn der Snack fertig ist, nur mit einem Holz oder Plastikspatel herausnehmen, damit 
die Beschichtung nicht beschªdigt wird.

Ā Um keine Hitze zu verlieren, den Deckel immer schlieÇen.
Ā Wenn das gr¿ne Licht erloschen ist, kºnnen Sie das Gerªt erneut mit Toast- und Grillgut 

sowie mit Waffelteig best¿cken.

Achtung: Es kann Dampf vom Toastgut zwischen den Platten austreten. 
  Verbrennungsgefahr!

Reinigung und Pþege
Ā Nach jeder Benutzung das Gerªt reinigen.
Ā Netzstecker ziehen. 
Ā Das Gerªt abk¿hlen lassen, im lauwarmen Zustand lªsst es sich am besten reinigen.
Ā Mit einem feuchten Tuch und etwas Sp¿lmittel auswischen. Hartnªckige R¿ckstªnde 

pinseln Sie mit etwas ¥l ein, lassen das Gerªt 5 Minuten stehen und wischen es danach 
nochmals mit einem feuchten Tuch aus. Keine Scheuermittel verwenden.

Wechseln der Platten
Ā Ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.
Ā Lassen Sie das Gerªt abk¿hlen.
Ā Dr¿cken Sie jeweils auf den Entriegelungsknopf und ziehen Sie dann die Platte an den 

Griffþªchen aus dem Gerªt.
Ā Beim Wiedereinsetzen der Platten stecken Sie jeweils die beiden Nasen der Platte in die 

hintere Einsparung am Reþektor und dr¿cken Sie die Platten dann ins Gerªt, bis diese 
mit einem hºrbaren Gerªusch einrasten.

Durch die mitgelieferten Platten-Sets kºnnen Sie das Gerªt wie folgt benutzen:

 1. Zubereitung von Toasts und Sandwiches
 2. Grillen
 3. Waffelbacken

Um jeweils optimale Ergebnisse zu erzielen, sollten Sie immer die zusammengehºrenden 
Plattensªtze verwenden.
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Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerªte sofort unbrauchbar machen. 

 Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht ¿ber den Hausm¿ll 
 entsorgt werden darf. Altgerªte enthalten wertvolle recyclingfªhige Materialien, die einer  
 Wiederverwertung zugef¿hrt werden sollten und um der Umwelt bzw. der menschlichen  
 Gesundheit nicht durch unkontrollierte M¿llbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerªte 
deshalb ¿ber geeignete Sammelstysteme oder senden Sie das Gerªt zur Entsorgung an die Stelle, 
bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerªt der stofþichen Verwertung zuf¿hren.

Verpackungs-Entsorgung
Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern der Wiederverwertung zuf¿hren.

Gerªteverpackung:
Ā Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei Altpapiersammelstellen abgeben
Ā Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten ebenfalls in die daf¿r vorgesehenen 
 Sammelbehªlter gegeben werden

 In den Beispielen f¿r die Kunststoffkennzeichnung steht: PE f¿r Polyethylen, 
 die Kennziffer 02 f¿r PE-HD, 04 f¿r PE-LD, PP f¿r Polypropylen, PS f¿r 
 Polyst¿rol.

Kundenservice:
Sollte Ihr Gerªt wider Erwarten einmal den Kundendienst benºtigen, wenden Sie sich bitte an nach-
folgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung veranlassen. Das Gerªt muss 
transportfªhig verpackt sein.

Unfreie Pakete kºnnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerªte GmbH & Co KG
Pointstr. 2 Å 96129 Strullendorf / Germany

Tel.: 0 95 43 / 449-17 / -18     Fax: 0 95 43 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com   Internet: http://www.steba.com

Achtung! Elektrogerªte d¿rfen nur durch Elektro-Fachkrªfte repariert werden, da durch un-
sachgemªÇe Reparaturen erhebliche Folgeschªden entstehen kºnnen.
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Grundsªtzlich die Toastscheiben auÇen d¿nn mit Butter oder 
Margarine bestreichen! 
  
Hawai-Toast 

 
¶ gekochter Schinken in Scheiben 
¶ Schnittlauch 
¶ Scheibletten-Kªse 
¶ kleingeschnittene Ananas 
¶ Paprikapulver 
¶ Toastbrot 

 
Toast mit Schinken, Kªse und Ananas belegen. 
Schnittlauch waschen und in kleine Rºllchen schneiden. 
AnschlieÇend w¿rzen, mit einer 2. Toastscheibe bedecken und  
ca. 5 Min. toasten. 

 
 
Italienischer Toast 

 
¶ Basilikumpaste (aus dem Glas) 
¶ Parmaschinken in Scheiben 
¶ Fleischtomaten 
¶ Salz + Pfeffer 
¶ Morzarella in d¿nnen Scheiben 
¶ Toast 

 
Toast innen d¿nn mit Paste bestreichen. 
Schinken, Tomate, Morzarella klein schneiden, gleichmªÇig verteilen und 
w¿rzen. 
Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca. 5 Min. toasten. 

 
 

Griechischer Toast 
 
¶ Schafskªse 
¶ frischer gepresster Knoblauch oder Knoblauchpulver 
¶ Salz + Pfeffer 
¶ Olivenºl 
¶ Oregano frisch oder getrocknet 
¶ kleingehackte Oliven 
¶ gehªutete Paprikaschote 
¶ Toastbrot 
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Schafskªse mit etwas Olivenºl zerdr¿cken und mit den restlichen Zutaten 
auf die Toastscheibe geben. Mit einer 2. Toastscheibe bedecken und ca.  
5 Min. toasten. 

 
 
Italienisches Steak    
 

¶ D¿nne Rumpsteakscheiben 
¶ ¥l 
¶ getrocknete italienische Krªuter 
¶ grober Pfeffer 

 
Steak einºlen, beidseitig w¿rzen und bis zum gew¿nschten Garpunkt grillen. 

 
 
Lamm- oder Schweine-Medaillon 
 

¶ Lamm- oder Schweine-Medaillon 
¶ ¥l 
¶ zerdr¿ckte Knoblauchzehe 
¶ Rosmarin 

 
Medaillons in Knoblauchºl einlegen, mit Rosmarin bestreuen. 

 
Hamburger 
 

¶ Schweinehackfleisch 
¶ Zwiebel 
¶ Ei 
¶ Pfeffer/Salz 

 
Hackfleisch mit den Zutaten mischen und zu flachen Hamburgern formen. 
Ca. 5-7 Min. grillen ï ohne das Gerªt zu ºffnen. 

 
 

 
 
 
  
 
 
Den Waffelteig mit einem Lºffel auf der Waffelplatte verteilen (nicht bis zum Rand 
f¿llen). Das Gerªt schlieÇen und die Waffel je nach Rezept backen. Wªhrend des 
Backvorganges sollte das Gerªt mºglichst geschlossen bleiben. 
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Klassische Waffeln 
 

¶ 300 gr. Mehl 
¶ İ l Milch 
¶ 75 gr. Zucker 
¶ 100 gr. Butter 
¶ 2 Eier 
¶ 10 gr. Backpulver 
¶ Prise Salz 

 
Das Mehl und das Backpulver in einer Sch¿ssel mischen. Eine Mulde bilden 
und Salz, Zucker, zerlassene Butter und die Eier hinzuf¿gen. Langsam die 
Milch hinzugeben. Der Teig muss eine Stunde ruhen. 

 
 
Sandwaffeln 
 

¶ 200 gr. Butter 
¶ 250 Gr. Zucker 
¶ 4 Eier 
¶ 1 Pªckchen Vanillezucker 
¶ geriebene Schale einer unbehandelten Zitrone 
¶ 125 gr. Mehl 
¶ 125 gr. Stªrkemehl 
¶ 1 EL Rum 

 
Die Butter mit dem Zucker und den Eiern schaumig r¿hren. Den 
Vanillezucker und die Zitronenschale hinzuf¿gen. Nach und nach das Mehl 
und das Stªrkemehl dazugeben. Zum Schluss den Rum unterr¿hren. Der 
Teig sollte dickfl¿ssig sein. Aus dem Teig nach und nach goldgelbe Waffeln 
backen. 

 
Belgische Waffeln 
 

¶ 500 gr. Mehl 
¶ 150 gr. Butter 
¶ 6 Eier 
¶ 50 gr. Zucker 
¶ 1 Prise Salz 
¶ Ĳ l Milch 
¶ 1 TL Orangen- oder Rumaroma 

 
Das Mehl in eine Sch¿ssel geben, eine Mulde formen und den Zucker, das 
Salz, die geschmolzene und abgek¿hlte Butter und Eigelb dazugeben. Mit 
dem Schneebesen oder dem Handmixer verr¿hren und nach und nach die 
Milch dazugeben. so dass ein glatter Teig entsteht. Das Orangen- bzw. 
Rumaroma dazugeben. Das EiweiÇ steif schlagen und vorsichtig unter den 
Teig heben. Den Teig sofort backen. 
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 right wrong
This device is only for household use and not suitable for gastronomy use. Carefully read 
the instruction manual ýrst and keep it in a safe place.

Safety information
¶ Connect and operate the appliance only in accordance with the speciýcations 
 on the rating plate.
¶ Do not use if the cord or appliance is damaged. Always check before using the 
 appliance! Keep children away from the device. Danger of burn! Persons with 
 reduced experience or insufýcient knowledge should not use the appliance, 
 exept a person in charge of their safty take care or supervice, how the 
 appliance is used.
¶ After using the appliance or if the appliance malfunctions, always pull out the plug.
¶ Never pull at the cord set. Do not chafe it over edges or squeeze it.
¶ Keep the power supply cord away from hot parts.
¶ Never leave the appliance unattended when operating.
¶ Do not put anything on the apliance.
¶ Do not leave the apliance outdoors or in a damp area.
¶ Never immerse the appliance in water.
¶ Do not operate the appliance if it is damaged (for example if it felt down).
¶ The manufacturer is not liable for damage occurred by using the apliance in 
 another way than described or if a mistake in operating has been made.
¶ The apliance becomes very hot. Do not move the apliance until it has cooled down!
¶ To prevent injury, repairs such as replacing a damaged cord, should only be 
 carried out by customer service.
¶ The appliance is not suitable to be used with an extenal timer or a separate 
 remote control.

 Attention! Housing and glass get hot, Risk of burns! DonËt place the device on a 
sensitive surface (c.g. painted furniture) and keep distance of at least 70 cm to burnable 
materials (c.g. curtains).

Working place:
Important:
Never place this device on or next to hot surfaces (e.g. hot stoves). Only use it on a 
even, stable and a heat resisting surface. It is important that no inþamable items are 
near to the device.

Before the ýrst use:
Oil the grill slightly before the ýrst use. Then heat up the device for ca 10 min with 
closed plates without food. Afterwards clean the plates with a humid cloth. Do not use 
agressive cleaners to avoid damages to the non-stick surface.
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Food preperation:
- Plug in the device according to the datas on the rating label. Switch on the appliance, 

the red light shines and shows that the device is plugged in. The green light shows that 
the Thermostat is working.

- At the ýrst heating a little bit of smoke can occur. This smoke will vanish after some 
minutes.

- Heat up the device with closed plates untill the green light turns off. You have reached 
the wanted temperature.

- Put the food in the grill and close the device.
- During grilling, the green light can turn on and off. The thermostat is working.
- When the food is ready, remove it from the grilling plate with a plastic or wodden device, 

to avoid damages from the non-stick coating.
- Always close the plates to avoid loosing heat.
- When the green light turned off, you can put food again on the grill.

The grill time and the temperature selection depends on several factors:
- Kind and thickness of the food
- The colour of the food
- The personal preferences

Carefull!:
Steam from the food can emerge between the plates. Danger of burns!

Cleaning and maintainance:
- The device should be cleaned after each use
- Unplug the device
- The device should cool down a little. It can be cleaned easier when it is not that hot.
- Never immerse the device in water!
- Use a humid cloth with a little bit of detergent to clean it. Resisting dirt should be covered 

with some oil, wait for ca 5 min and try to remove it again with a humid cloth. Do not use 
abherasive cleaners. When cleaning the oil tray, be careful, that the liquid in it is cooled 
down completely.

Disposal of the package materials:
Please inform yourself at your retailor or your local administration about the latest 
possibilities for disposing the package materials.

Service:
We have high quality standarts 
for all our products. If there are 
any question about the product, 
please feel free and contact us.

Repair:
Electrical appliances must be 
repaired by a electro specialist, 
this is due to enormous dangers 
of non correct repairs.

STEBA Elektrogerªte GmbH & Co KG
Pointstr. 2

96129 Strullendorf / Germany

Tel. 09543/44917 oder -18
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 correct incorrect
Cet appareil est destin® ¨ un usage domestique. Il ne peut °tre utilis® ¨ des ýns industrielles et 
commerciales. Veuillez conserver le mode dôemploi soigneusement.

Indications concernant la s®curit®
Å Ne brancher lôappareil et le faire fonctionner que conform®ment aux indications sur la plaque 

signal®tique.
Å Ne lôutiliser que lorsque le cordon dôalimentation et lôappareil ne sont pas endommag®s. Le v®riýer 

avant chaque usage !
Å Tenir les enfants ¨ lô®cart. Ils risquent de se br¾ler !  

Cet appareil ne doit pas °tre utilis® par des enfants et des personnes avec des facult®s men-
tales restreintes ou un savoir insufýsant, ¨ moins quôils ne soient surveill®s par une personne 
r®pondant de leur s®curit® ou que des instructions ne leur soient donn®es pour quôils sachent 
se servir de lôappareil. Il faut garantir que des enfants ne jouent pas avec lôappareil.

Å Lôappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec un syst¯me s®par® de t®l®com-
mande !

Å Retirer la ýche de la prise de courant apr¯s chaque usage ou en cas de dysfonctionnement.
Å Ne tirez pas sur le cordon dôalimentation. Ne le frottez pas sur des ar°tes vives et ne le coincez 

pas.
Å Tenir le cordon ¨ lô®cart de pi¯ces chaudes.
Å Ne faites jamais fonctionner lôappareil sans le surveiller.
Å Ne rangez pas lôappareil en plein air ou dans une pi¯ce humide.
Å Ne plongez pas lôappareil dans lôeau.
Å Nôutilisez jamais lôappareil apr¯s un dysfonctionnement, par exemple sôil est tomb® par terre ou 

a ®t® endommag® dôune autre mani¯re.
Å Le fabricant nôassume pas de responsabilit® pour un faux usage provenant de la non-observation 

du mode dôemploi.
 Å Les r®parations sur lôappareil, par exemple lô®change dôun cordon 
  endommag®, ne doivent °tre faites que par un service apr¯s-vente, aýn 
  dô®viter de vous mettre en danger.

Attention!
LËext®rieur de lËappareil et la porte en verre deviennent chauds. Risque de br¾lures. Ne 
pas d®posez l§ppareil sur une surface sensible et le posez de sorte qu²l ait au moins 70 
cm de place libre des mati®res inþammables.

Place de travail     Important :
Ne jamais poser lôappareil sur ou ¨ cot® dôune surface chaude (plaque ®lectrique) mais 
sur un surface stable et r®sistante ¨ la chaleur. Veuillez mettre lóappareil en service et 
ce, loin de choses inþammables.


